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RECCHIONI SRL UNA STORIA DI FAMIGLIA

Dalla fine degli anni 40 abbiamo iniziato a 
distribuire beverage. Nel corso dei decenni 
insieme all’esperienza è cresciuta la nostra 
voglia di fare. Ad oggi papà Fabio e i figli 
Claudio e Michele guidano un’azienda che si 
avvale di oltre 50 collaboratori operando nelle 
province di Macerata (dov’è collocata la sede), 
Fermo, Ascoli Piceno e Ancona. Passione, 
dinamicità, competenze, innovazione, queste 
sono le parole che ci ispirano nel nostro lavoro 
quotidiano. La nostra volontà è quella di creare 
ed accrescere il business insieme ai nostri 
partner: Recchioni Beverage Business Partner.

LA NOSTRA DIVISIONE BIRRE

La passione per la birra ci ha portato a dedicare 
un’intera divisione a questa bevanda. La nostra 
selezione, oltre ad etichette note, è attenta 
alle birre della nostra terra, piccoli birrifici 
artigianali che hanno una storia da raccontare. 
Le storie delle nostre birre sono anche le storie 
delle persone che nei loro prodotti ci mettono 
l’anima e il cuore. 
Attraverso gli occhi di Fabio Foresi, il nostro 
BEER SPECIALIST, scopriamo sempre nuove 
etichette da aggiungere al catalogo; attraverso 
la sua voce portiamo in giro l’amore per ciò che 
facciamo e per questa bevanda.
Un appuntamento fisso a cui non sappiamo 
rinunciare è il BeerDay, un’intera giornata 
dedicata alla birra con incontri, degustazioni e 
chiacchiere con i nostri migliori produttori.

Cheers!

L’AZIENDA

“Perché una pinta 
di birra

è un cibo da re.”

WILLIAM SHAKESPEARE
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“Conoscere i luoghi,
vicini o lontani, non vale la pena, 

non è che teoria;
saper dove meglio si spini la birra,

è pratica, è vera geografia “

-  GOETHE  -



7

AUSTRALIA

FOSTER’S LAGER

Al gusto presenta note iniziali di cereale 
seguite da una gradevole e ben definita 
sensazione amara data dal luppolo 
australiano‚“Pride of Ringwood”.

Stile: Lager
Colore: Chiara
Gradazione: 5% 
Capacità: fusto 30 lt
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BELGIO

AFFLIGEM BLONDE

Il gusto ricco e morbido di questa birra dorata 
ha soddisfatto innumerevoli generazioni 
di belgi assetati. Una leggera amarezza 
sostiene il suo morbido gusto fruttato.

Stile: Abbazia
Colore: Chiara
Gradazione: 6.7% 
Capacità: fusto 20 lt

BLANCHE DE BRUXELLES

Dal gusto morbido e vellutato tipico 
del grano tenero (al 40%), leggera ed 
equilibrata è una birra decisamente 
fresca. L’aggiunta di coriandolo e scorze 
d’arancia amara durante l’ebollizione 
del mosto le conferiscono un aroma 
leggermente speziato ma senza 
ostentazione. Aromi complessi ed 
variegati.

Stile: Biere Blanche/Witbier
Colore: Bianca
Gradazione: 4.6% 
Capacità: fusto 15 lt

AFFLIGEM NATALE (STAGIONALE)

Il profumo è intenso ed aromatico, aromi 
di malto tostato e spezie. Al gusto sentori 
iniziali di miele e caramello poi di frutta, 
liquirizia ed infine anche un leggero 
retrogusto di anice. Una specialità 
Natalizia.

Stile: Abbazia
Colore: Scura
Gradazione: 6,3% 
Capacità: fusto 20 lt

AFFLIGEM ROUGE

La rouge combina il suo sapore maltato 
con un morbido aroma speziato.
Una delicata amarezza completa le sue 
note di spezie e biscotto al caramello.

Stile: Abbazia
Colore: Ambrata
Gradazione: 6.7% 
Capacità: fusto 20 lt
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DOMINUS DOUBLE

La Dominus Double è l’unica Brown 
Ale monastica prodotta con metodo 
tradizionale. Il suo sapore dolciastro è 
un invito alla contemplazione per i veri 
conoscitori e il suo bouquet pronunciato 
conquista anima e corpo. Una birra 
di abbazia nella più pura tradizione 
monastica. Da bere con devozione!

Stile: Dubbel/Double
Colore: Scura
Gradazione: 6.5% 
Capacità: 33 cl

DOMINUS TRIPLE

Gli aromi sono giovani fruttati, freschi, 
speziati e complessi. Al gusto questa 
birra dà un’impressione di struttura, di 
lunghezza, di resistenza e robustezza 
con i sentori amari del luppolo molto ben 
bilanciati.

Stile: Tripel/Triple
Colore: Chiara
Gradazione: 8% 
Capacità: 33 cl, fusto 15 lt

BELGIO

CINEY BRUNE

Dal color ambrato carico con riflessi rubino 
e la schiuma fine, compatta e persistente. 
Il bouquet è intenso e fruttato, in cui 
pervengono note di frutta esotica e piccoli 
frutti rossi, a cui fanno seguito sentori di 
miele e caramello. Al palato l’attacco è 
dolce, si ritrovano note fruttate (banana e 
fichi) e il caramello. Il retrogusto è speziato.

Stile: Abbazia
Colore: Ambrata
Gradazione: 7% 
Capacità: fusto 20 lt

CHIMAY ROUGE

La Chimay Rouge è la più antica delle 
birre Chimay. Il colore ramato e il gusto 
fruttato e dolce rendono questa birra scura 
particolarmente saporita.

Stile: Trappista
Colore: Scura
Gradazione: 7% 
Capacità: 33 cl, 75 cl
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BELGIO

DUVEL GOLDEN

“Ma questa qui è un vero diavolo!” 
Esclamazione alla degustazione del 
prodotto creato per commemorare la 
fine della Prima Guerra mondiale, che 
portò poi al nome della birra... Profumi 
fruttati e finemente luppolati, un corpo 
eccezionalmente scorrevole e rinfrescante, 
reso ancora più interessante dalla vigorosa 
effervescenza e un finale leggermente 
amaro ma perfettamente equilibrato.

Stile: Strong Ale
Colore: Chiara
Gradazione: 8.5% 
Capacità: 33 cl

GENEVIEVE DE BRABANT 
BLANCHE

Gusto piacevolmente fruttato
con una modesta acidità dovuta
all’uso di coriandolo.

Stile: Biere Blanche/Witbier
Colore: Bianca
Gradazione: 5% 
Capacità: 33 cl, fusto 15 lt

HOEGAARDEN BLANCHE

Gusto amabile, fresco, dissetante e 
leggermente speziato dovuto agli aromi come 
il coriandolo e la buccia di arancia secca.

Stile: Biere Blanche/Witbier
Colore: Bianca
Gradazione: 4.9% 
Capacità: 33 cl, fusto 20 lt

GENEVIEVE DE BRABANT PILS

Questa pils prodotta secondo la 
più tradizionale tecnica a bassa 
fermentazione si conferma rapidamente 
al palato per il suo gusto amaro tipico, 
scorrevole all’inizio per poi diventare 
persistente, lasciando un’alternativa al 
sapore di malto precedente, con un finale 
più acre ma del tutto gradevole.

Stile: Pils/pilsner
Colore: Chiara
Gradazione: 4.9% 
Capacità: fusto 30 lt



La differenziazione tipologica delle birre parte 
dal metodo di fermentazione adottato e dalla 
miscela di cereali impiegati in produzione.

BIRRE A BASSA FERMENTAZIONE › 
genericamente dette Lager (Lager in senso stretto, 
Pils, Monaco, Export, Rosse e stile Vienna, Scure, 
Dunkel e Schwarzbier, Bock e Doppelbock, ecc.).

BIRRE D’ORZO AD ALTA FERMENTAZIONE › 
che comprendono le famiglie delle Ale come le 
Pale Ale, Bitter Ale, Scotch Ale, APA, IPA, Strong Ale, 
Abbazia, Trappista, Barley Wine, Stout, Porter, Saison.

BIRRE DI FRUMENTO AD ALTA FERMENTAZIONE › 
dette anche Weizen o Weiss in Germania 
e Biere Blanche o Witt in Belgio.

BIRRE A FERMENTAZIONE NATURALE ›
rappresentate dalla Lambic e dai suoi derivati
(Geuze, Faro, Kriek, Frambozen).

BIRRE ANALCOLICHE › 
sono le birre con una gradazione alcolica fino 
a 1,2 gradi in volume.

BIRRE LEGGERE – BIRRE LIGHT › 
secondo la legge italiana sono le birre con una 
gradazione alcolica ridotta fino ad un massimo 
di 3,5 gradi in volume.
Naturalmente assorbendo meno alcool si 
assorbono anche meno calorie: si tenga conto 
che un grammo di alcool equivale a 7 Kcal.

BIRRE (NORMALI) › 
sono tali le birre con una gradazione alcolica 
superiore ai 3,5 gradi in volume (in genere
tra i 4 e i 5 gradi).

CLASSIFICAZIONE
TIPOLOGICA

BIRRE DOPPIO MALTO › 
secondo la legge italiana sono le birre con una 
gradazione alcolica che tende a superare 
i 6 gradi in volume. In Germania è abituale la  
dizione BOCK* e per le super-forti quella di  
DOPPELBOCK*, mentre in inglese si utilizzano 
i termini STRONG ed EXTRA-STRONG.

L’alcolicità amalgama i diversi principi attivi, 
mettendo in equilibrio la dolcezza derivante
dagli zuccheri del malto e l’astringenza delle 
sostanze amare del luppolo e dei tannini.
Conferisce alla birra, rotondità, pienezza e corpo; 
nonché l’effetto “riscaldamento” del cavo orale.

FERMENTAZIONE

GRADAZIONE
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JOHN MARTIN’S IPA

Note di albicocca, pesca e prugna 
insieme ad un tocco piccante per via della 
luppolizzazione e sfumature di fiori bianchi.

Stile: IPA/Indian Pale Ale
Colore: Chiara
Gradazione: 6.9% 
Capacità: 33 cl, fusto 15 lt

BELGIO

JOHN MARTIN’S IPA 55

Ricca di aromi, molto luppolata, fruttata 
e speziata. Presenta una leggera acidità, 
aromi di arancia rossa, di abete e di menta 
grazie al rosmarino. I luppoli selezionati 
conferiscono una nota agrumata.

Stile: IPA/Indian Pale Ale
Colore: Chiara
Gradazione: 6.5% 
Capacità: lattina, fusto 15 lt

JOHN MARTIN’S PALE ALE

I malti caratteristici interagiscono 
armoniosamente con il luppolo 
aromatizzato che viene inserito dopo la 
birrificazione a bassa temperatura e senza 
cottura (Dry hopping) che conferisce 
all’insieme quel gusto amaro e secco così 
particolare che si percepisce al primo 
sorso e impartisce carattere e personalità.

Stile: Pale Ale
Colore: Ambrata
Gradazione: 5.8% 
Capacità: 33 cl, fusto 15 lt



14

BELGIO

JUPILER

Note equilibrate e morbide di malto e 
luppolo. Gusto amabile molto digeribile, 
accessibile a tutti i palati. Il birrificio si trova 
nella citta di Jupille, Liegi in Vallonia, che 
da il nome alla birra più venduta in Belgio.

Stile: Lager
Colore: Chiara
Gradazione: 5.2% 
Capacità: fusto 30 lt

KWAK

Un equilibrio di caramello scuro, arancia 
secca, un pizzico di banana e spezie da 
forno con un tocco di terrosità. Al sapore 
di medio corpo con un calore morbido 
e pastoso. I sapori includono pimento 
delicato, caramello cotto e banana, con 
note di marmellata di arance. Spezie e un 
carattere caldo persistono sul finale con 
una delicata amarezza. 

Stile: Belgian Strong Ale
Colore: Ambrata
Gradazione: 8,4% 
Capacità: 33 cl, 75 cl

LA CHOUFFE BLONDE

Aromi di fiori di arancio e mela verde. 
Rivela al palato note agrumate, seguite 
da un tocco rinfrescante, piacevolmente 
speziato, che conferisce grande leggerezza. 
Gusto finale leggermente luppolato,

Stile: Golden ale
Colore: Chiara
Gradazione: 8% 
Capacità: 33 cl, 75 cl

MC CHOUFFE BRUNE

Al naso abbiamo sentori di malto, 

anice, liquirizia, caramello e caffè. Al 

gusto rivela deliziose note fruttate, in 

particolare pera, richiamo di miele oltre 

a un piccolissimo accenno di amarezza 

sul finale.

Stile: Scotch ale

Colore: Ambrata

Gradazione: 8% 

Capacità: 75 cl
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BELGIO

LEFFE AMBRE

Aromi di scorza d’arancia, spezie e 
malto tostato sono bilanciati da un finale 
lievemente luppolato. Sapore rotondo.

Stile: Abbazia
Colore: Ambrata
Gradazione: 6.6% 
Capacità: fusto 20 lt

LEFFE BLONDE

Sfumature di vaniglia e chiodi di garofano 
aggiungono alla sua delicatezza un 
particolare contrasto di sapori creando 
un corposo aroma. Gusto pieno, rotondo, 
maltato e vellutato dal sapore delicato, 
leggermente speziato, retrogusto secco e 
fruttato, con note di vaniglia.

Stile: Abbazia
Colore: Chiara
Gradazione: 6.6% 
Capacità: 33 cl, fusto 20 lt

LEFFE ROUGE

Corposo e fruttato è l’aroma con sentori 

di caffè tostato e frutta candita. Il gusto 

di malto tostato iniziale passa poi ad un 

leggero retrogusto erbaceo.

Stile: Abbazia

Colore: Ambrata

Gradazione: 6.6% 

Capacità: 33 cl, fusto 20 lt

LEFFE ROYAL  
WHITBREAD GOLDING

Aromi raffinati con accenni di chiodi di 

garofano e vaniglia per una delicata 

amarezza. Le note di limone e di resine 

definiscono la finezza del suo corposo 

carattere.

Stile: Abbazia

Colore: Ambrata

Gradazione: 7.5% 

Capacità: fusto 20 lt

LEFFE RITUEL

Aromi dolci e fruttati, con sentori di pesca 
ed agrumi che si intrecciano con note di 
lievito e di luppolo. Sapori dolci e di frutta 
con polpa bianca ed agrumi, poi lievito, 
spezie e note inconfondibili di cereali. 
Finale secco e riscaldante.

Stile: Abbazia
Colore: Chiara
Gradazione: 8% 
Capacità: fusto 20 lt
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BELGIO

ROCHEFORT 10

Al naso il profumo è intenso e complesso, 

leggermente fruttato e con sentori di 

cioccolato, vino e di frutta sciroppata. 

Al gusto è corposa ed ha una spiccata 

dolcezza ben equilibrata dall’alcol, 

con intensi sapori di spezie, susine, 

uvetta, datteri, cioccolato, frutta candita, 

cannella e liquirizia. Un piacevole 

delicato amaro nel finale.

Stile: Trappista

Colore: Scura

Gradazione: 11.3% 

Capacità: 33 cl

MAES PILS

Al naso è delicatamente floreale e 

pervengono note di cereali, perviene 

anche e un gradevole sentore erbaceo 

dato dal luppolo. Al palato ritroviamo le 

note di frutta, soprattutto polpa bianca, e 

cereale.

Stile: Pils/pilsner

Colore: Chiara

Gradazione: 5.2% 

Capacità: fusto 30 lt

LOBURG

Aroma di cereale, gentilmente amaro, 

sentori di fiori. Gusto delicato, raffinato di 

malto e luppolo. Finale secco ed asciutto.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 5.7% 

Capacità: fusto 30 lt
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BELGIO

SAINT BENOIT AMBRE

Le note fruttate si fondono con la nota 

di liquirizia e caramello. Il gusto amaro 

prodotto da malti e luppoli pregiati 

conferiscono una nota tipica di 

cioccolato.

Stile: Abbazia

Colore: Ambrata

Gradazione: 5.9% 

Capacità: fusto 16 lt

SAINT BENOIT SUPREME

Fruttata e leggermente aromatica, dal 

corpo pieno rotondo, caratterizzato da una 

distinta ed intensa amarezza nel finale.

Stile: Belgian Strong ale

Colore: Chiara

Gradazione: 6.8% 

Capacità: fusto 16 lt

SAINT BENOIT BLANCHE

Aroma intenso dove spiccano note di 

frutta, agrumi e spezie. Di corpo medio, 

è dotata al gusto della tipica acidità di 

questo stile, piacevolmente fruttato e 

speziato.

Stile: Biere Blanche/Witbier

Colore: Bianca

Gradazione: 5% 

Capacità: fusto 16 lt
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BELGIO

WATNEY’S SCOTCH ALE

Aroma deciso di caramello, combinato 

con un gusto di frutti di bosco ben 

maturi, fortificato dall’utilizzo di più 

varietà di malto tostato.

Unisce sensazioni calde a note fresche, 

leggermente acidule, che vengono 

poi sostituite dal gusto dolce (miele 

di castagno) e rotondo del cereale.

Il retrogusto è gradevolmente amaro.

Stile: Scotch ale
Colore: Scura
Gradazione: 8% 
Capacità: fusto 20 lt

ST STEFANUS BLONDE

Aroma dolce con note di caramello, 

aromi floreale, fruttati e speziati. Al 

gusto ha un dolce tocco di caramello, 

per finire poi con il sapore deciso ed 

aspro del luppolo.

Stile: Abbazia

Colore: Chiara

Gradazione: 6,3% 

Capacità: fusto 20 lt

STELLA ARTOIS

Prodotta con la maltazione a pavimento, 

con luppolo Saaa e Alpha e l’impiego 

di un lievito unico e particolare 

denominato Stella Artois assicura un 

sapore ricco e distintivo piacevolmente 

amaro dal gusto fresco ed equilibrato.

Stile: Pils/pilsner

Colore: Chiara

Gradazione: 5% 

Capacità: fusto 30 lt
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BELGIO

TIMMERMANS                            
LAMBIC & GUINNESS

L’unione dei birrifici Guinness & 

Timmermans ha creato questa 

straordinaria miscela di 3 birre uniche: 

Guinness West Indies Porter (1801), 

Guinness Special Export e Timmermans 

Oude Kriek. Una birra, con una sottile 

sfumatura rosa nella schiuma. Aromi 

di cioccolato, quercia e ciliegia. 

Completamente aromatizzata e ben 

bilanciata.

Stile: Specialità

Colore: Scura

Gradazione: 6% 

Capacità: fusto 15 lt

TIMMERMANS                            
PEACH LAMBICUS

Il potente aroma fruttato della lambic si 

ricongiunge spontaneamente al gusto 

della pesca, ineluttabile in questa birra 

originale fatta maturare e macerare con 

pesche. Il sapore fruttato e dolce lascia 

trapelare una punta di amaro derivante 

dal nocciolo e dalla buccia del frutto.

Stile: Fruit beer (lambic alla frutta)

Colore: Ambrata

Gradazione: 4% 

Capacità: fusto 15 lt

TIMMERMANS                               
OUDE GUEZE

Si tratta di un melange di vecchia 

lambic, maturata per 3 anni in fusti

di legno, e di una lambic giovane,

che permette la fermentazione 

spontanea in bottiglia.

Una volta prodotta, rifermentata per 

quattro mesi in bottiglia, continua 

a maturare per 20 anni. Abbina un 

aroma selvatico e fresco ad un gusto 

completamente spregiudicato sin dal 

primo approccio, lasciando nel palato 

un sapore di autenticità, dal sapore 

acido ma non agro.

Stile: Gueze

Colore: Chiara

Gradazione: 5,5% 

Capacità: 75 cl



Acqua

Lievito

IS A MAGIC 
NUMBER5
Per fare una birra ci vogliono pochi 
ingredienti, per fare una buona birra 
ci vogliono ottimi ingredienti.

Prima di tutto ci vuole l’acqua. Ogni birra 
è composta mediamente dall’85% al 92% 
di acqua, più l’acqua è ricca di sostanze 
minerali e organiche più la qualità della 
birra migliora.

Altro grande protagonista è il lievito, senza 
di lui addio fermentazione. Dipende infatti 
dal lievito la produzione di alcol e anidride 
carbonica. Sono due i principali ceppi 
di lievito, il Saccharomyces cerevisiae 
che viene utilizzato per le birre ad alta 
fermentazione e il Saccharomyces 
carlsbergensis che viene invece usato per 
la bassa fermentazione.



Malto

Luppolo

Spezie

Per quanto riguarda il malto, viene utilizzato 
prevalentemente quello d’orzo, ma anche 
di altri cereali come frumento, avena
e mais. Dalla scelta del malto dipende
la natura della birra, il malto crystal con
il suo sapore nocciola viene per esempio 
utilizzato per le Ale, il malto di frumento
con il suo sapore speziato è perfetto
per le Blanche o le Weizen.

Il grande responsabile dell’aromatizzazione 
della birra è il luppolo e sono tre i componenti 
fondamentali: i tannini, gli oli e gli acidi amari.
Sono proprio questi ultimi che danno la nota 
amarognola alle birra.

Si possono poi usare specifici aromatizzanti 
come erbe (tipo coriandolo, aghi di pino, 
camomilla), spezie (tipo cannella, coriandolo, 
noce moscata) e frutta (tipo ciliegie, pesche, 
fragole). Spesso vengono usati anche 
cioccolato, caffè, miele e peperoncino.



“Deve essere stato un uomo saggio 
aD inventare la birra.“

-  PLATONE  -
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CERES RED ERIK

È grazie all’infusione della bacca 

del sambuco durante il processo di 

fermentazione che prende il suo colore. 

Il dolce aroma iniziale sfuma fino ad 

aromi fruttati. Al gusto prevalgono frutta, 

malto e caramello.

Stile: Ale

Colore: Ambrata

Gradazione: 6.5% 

Capacità: 33 cl

CERES STRONG ALE

Aroma ricco ed intenso con sentori di 

malto, dal gusto di carattere pieno ed 

unico.

Stile: Strong ale

Colore: Chiara

Gradazione: 7.7% 

Capacità: 33 cl, lattina

DANIMARCA

FAXE STRONG

Al naso presenta intense note tostate 

di cereali e mais, toni di nocciola e 

mandorla e accenni di tabacco e 

pepe nero. La leggera dolcezza unita 

all’elevata gradazione alcolica si 

traduce in un prodotto equilibrato.

Stile: Strong lager

Colore: Chiara

Gradazione: 10% 

Capacità: 33 cl
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FISCHER BLONDE 

Aroma gradevole e persistente di 

cereali e sottili sentori fruttati che 

ricordano le mela. Al gusto, spiccato 

sentore di malto e luppolo dal 

gusto ben bilanciato delicatamente 

amarognolo nel finale.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 5.2% 

Capacità: fusto 30 lt

FISCHER                                 
TRADITION GOLD

L’utilizzo di una varietà di luppoli 

provenienti dall’Alsazia, Aramis, 

conferiscono al prodotto un bouquet 

in cui pervengono profumi di cereali 

e sentori fruttati e, al palato, spiccati 

sentori di malto e luppolo.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 6% 

Capacità: 65 cl

FRANCIA



“La vita è come un boccale di birra: 
schiumosa, gustosa, profumata,

a volte amara, ma poi così dolce, 
fresca, strutturata, 

di carattere. “

-  ANONIMO  -
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BECK’S ORIGINAL PILS

Al naso bouquet fragrante e fiorito, 

sapore delicato e finitura luppolata 

elegante. Il gusto è delicatamente 

amarognolo dato dal luppolo dei 

famosi Hallertau Hop Gardens nel sud 

della Germania, poi un lievito speciale, 

acqua dei ghiacciai del Rotenburger 

Rinne, di Brema ed ecco la birra 

tedesca più venduta ed esportata al 

mondo in bottiglia.

Stile: Pils/pilsner

Colore: Chiara

Gradazione: 5% 

Capacità: 33 cl

COBURGER LAGER

Al naso il profumo è delicato di malto 

con note erbacee. Al gusto, con note 

iniziali leggermente speziate poi, fresca, 

rotonda, ricorda il lievito con un finale 

delicatamente erbaceo. Prodotta a 

Coburg in alta Franconia, situata nel 

cuore della Germania e dell’Europa, 

è tutt’oggi la zona, in tutto il mondo, 

con la più alta densità di Birrerie.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 4.9% 

Capacità: fusto 30 lt

GERMANIA



28

EKU EXPORT

Dal carattere forte, dal gusto pieno e 

nello stesso tempo morbido, con il suo 

aroma leggermente maltato.

Stile: Export

Colore: Chiara

Gradazione: 5.4% 

Capacità: fusto 30 lt

EKU PILS

Al naso note di caramello e frutta 

bianca. Ben strutturata con gusto pieno 

orientato al malto. Gusto amaricante e 

dall’aroma di luppolo ben equilibrato. 

Al naso note di caramello e frutta bianca. 

Ben strutturata con gusto pieno orientato 

al malto. Finale intenso e luppolato.

Stile: Pils/pilsner

Colore: Chiara

Gradazione: 4.9% 

Capacità: fusto 30 lt

GERMANIA

KULMBACHER PILS

Luppolata, gusto classico, secco, 

vivacemente fresco e pulito.

Gli ingredienti come il malto d’orzo 

regionale, il luppolo Hallertau e le acque 

del Fichtelgebirge ne fanno una pils  

leggendaria. Già nell’antichità, gli abitanti 

producevano birra come testimonia il 

ritrovamento di un’anfora per contenere 

birra risalente a 3.000 anni fa che oggi 

viene considerata come il più antico 

indice di produzione di birra in Germania. 

Edelherb tradotto, significa amaro nobile.

Stile: Pils/pilsner

Colore: Chiara

Gradazione: 4.9% 

Capacità: 33 cl, 50 cl, minifusto 5 lt,

fusto 30 lt, fusto a caduta 20 lt
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KAPUZINER WINTER WEIZEN 
(STAGIONALE)

Corpo pieno, ideale per la fredda 

stagione. Caratterizzata da un bouquet 

dalle note maltate, dal gusto delicato e 

dal sapore pieno. Gusto aromatico.

Stile: Weizen (weisse)

Colore: Bianca

Gradazione: 5.5% 

Capacità: 50 cl

KAPUZINER KELLERWEIZEN

Antica ricetta, con una maggiore 

quantità di malto di frumento che le 

regala grande morbidezza, arricchita 

dai leggeri toni caramellati donati dai 

malti speciali. Ambrata, decisamente 

torbida, ha gasatura ridotta che 

sottolinea il carattere fruttato del lievito.

Aroma fruttato e gusto rotondo.

Stile: Weizen (weisse)

Colore: Ambrata

Gradazione: 5.1% 

Capacità: 50 cl

KAPUZINER HEFEWEIZEN

Frizzante, con il classico tocco fresco 

e fruttato dato dal lievito di alta 

fermentazione. Naturalmente torbida: il 

profumo è intenso, il gusto è armonioso, 

fresco, moderatamente acidulo e 

dissetante. Nel finale il sapore del 

luppolo è poco accentuato.

Stile: Weizen (weisse)

Colore: Bianca

Gradazione: 5.4% 

Capacità: 50 cl, fusto 30 lt

GERMANIA
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MONCHSHOF BOCKHELL

Aroma pieno. Decisa, maltata, con 

suntuose note mielate. Leggera 

luppolatura, cereale intenso, di facile 

beva nonostante la gradazione 

importante.

Stile: Heller Bock

Colore: Chiara

Gradazione: 7% 

Capacità: fusto 30 lt

MONCHSHOF LANDBIER

Il luppolo saporito procura un aroma 

decisamente corposo. L’orzo estivo le 

conferisce una nota leggera di malto.

Il lievito speciale di propria coltivazione 

e infine l’acqua dolce dalle sorgenti 

chiare del Fichtelgebirge le procurano il 

suo tipico carattere di birra tradizionale 

export, piacevolmente aromatica, 

maltata, dal finale luppolato.

Stile: Export

Colore: Chiara

Gradazione: 5.4% 

Capacità: 50 cl, fusto 30 lt

MONCHSHOF BOCK

Elevata intensità olfattiva di speziato, 

caramello e ribes rosso. Il gusto 

pieno ed asciutto, tendente al dolce 

con sentori ricchi e speziati. Sapore 

leggermente maltato ed aromatico.

Stile: Bock

Colore: Ambrata

Gradazione: 6.9% 

Capacità: 50 cl, fusto 30 lt

MONCHSHOF KELLERBIER

Alla secolare tradizione di Mönchshof 

e all’amore del fare la birra come una 

volta, dobbiamo la torbida Mönchshof 

Kellerbier. Con il suo colore ambrato e 

con il sapore delicato ed equilibrato, 

è preferita soprattutto dagli amanti 

delle birre non filtrate. Una specialità 

Mönchshof particolarmente genuina.

Naturalmente torbida. Vivaci note di 

lievito. Gradevolmente maltata.

Stile: Kellerbier

Colore: Ambrata

Gradazione: 5.4% 

Capacità: 50 cl,

fusto a caduta 20 lt, fusto 30 lt

MONCHSHOF ORIGINAL

Una birra fine di tipo pils, la cui nota delicata 

di luppolo le conferisce il sapore dell’arte 

tradizionale di fare la birra. Al profumo 

elegante, attacco mielato e aromi intensi di 

fiori di luppolo. Sapore morbido di cereale 

con un deciso finale amaricante.

Stile: Pils/pilsner

Colore: Chiara

Gradazione: 4.9% 

Capacità: fusto 30 lt
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MONCHSHOF 
MANUFAKTUR MARZEN

Aroma caramellato, fruttato e dal 

corpo morbido, maltato con un secco 

retrogusto.

Stile: Marzen

Colore: Chiara

Gradazione: 5.5% 

Capacità: 50 cl

MONCHSHOF RADLER

Frizzante, fruttata, naturalmente torbida. 

Con vero succo di limone ed aromi 

naturali. Priva di dolcificanti artificiali e 

conservanti.

Stile: Radler

Colore: Chiara

Gradazione: 2.5% 

Capacità: 50 cl

MONCHSHOF WEIHNACHTS 
(STAGIONALE)

Ricche note di malto, delicato aroma 

di luppolo. Di corpo. È disponibile da 

Ottobre fino a Dicembre.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 5.6% 

Capacità: 50 cl, fusto 30 lt

MONCHSHOF SCHWARZBIER

Al naso intensa, profonda con note 

di malti tostati. Non filtrata, di corpo 

leggero, gusto equilibrato con sentori di 

cioccolato amaro e caramello tostato.

Stile: Schwarzbier

Colore: Scura

Gradazione: 4.9% 

Capacità: 50 cl, fusto 30 lt

GERMANIA

MONCHSHOF FESTBIER 
(STAGIONALE)

Al naso fruttato e floreale. L’aroma è di 

malto e pane tostato con note di

caramello. Il gusto si allinea con l’olfatto. 

Il sapore del malto è moderatamente 

pulito e asciutto, con un tocco di 

dolcezza. Una leggera amarezza da 

luppolo bilancia la bevuta con delicati 

sapori fruttati e floreali, di corpo medio.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 5.6% 

Capacità: fusto 30 lt
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FRANZISKANER KELLER HELL

Gusto dolce, vellutato, corposo aroma 

dolce e leggermente carammellato.

Stile: Kellerbier

Colore: Ambrata

Gradazione: 5.2% 

Capacità: pet keg 18 lt fusto.

FRANZISKANER WEISS

Gusto frizzante, amarognolo, acidulo e 

fruttato. Aroma floreale e speziato.

Stile: Weizen (weisse)

Colore: Bianca

Gradazione: 5% 

Capacità: 50 cl, fusto 30 lt

ERDINGER WEISS

Al naso intriganti note fruttate dolci e 

agrumate che ricordano quelle del 

mandarino. Gusto chiaro e frizzante, 

aroma intenso e dissetante. Retrogusto 

leggermente amaro.

Stile: Weizen (weisse)

Colore: Bianca

Gradazione: 5.3% 

Capacità: fusto 20 lt

GERMANIA
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LOWENBRAU OKTOBERFEST 
(STAGIONALE)

Preparata in occasione della famosa 

festa autunnale, celebra, con le sue 

dolci note di malto e la sua corposità, 

l’evento che ha reso la Monaco della 

birra famosa nel mondo. Aroma maltato 

e gusto corposo e speziato.

Stile: Marzen

Colore: Chiara

Gradazione: 6.1% 

Capacità: 50 cl, fusto 30 lt

LOWENBRAU TRIUMPHATOR

Aroma maltato. Gusto corposo, 

rinfrescante e speziato. Prevale il 

dolce e il biscottato del malto, con una 

piacevole nota di amaro.

Stile: Bock

Colore: Ambrata

Gradazione: 7.6% 

Capacità: fusto 30 lt

LOWENBRAU ORIGINAL

Aroma maltato. Gusto corposo, 

rinfrescante e speziato. Prevale il 

dolce e il biscottato del malto, con una 

piacevole nota di amaro.

Stile: Export

Colore: Chiara

Gradazione: 5.2% 

Capacità: fusto a caduta 20 lt, fusto 30 lt

GERMANIAGERMANIA

HB ORIGINAL

Aroma delicatamente speziato 

e luppolato. Gusto abboccato e 

leggermente maltato.

Stile: Hell

Colore: Chiara

Gradazione: 5.1% 

Capacità: 50 cl

GERMANIA
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PAULANER ORIGINAL HELL

Aroma delicato e finemente maltato. Al 

gusto una leggera nota dolce e un lieve 

sentore di luppolo completano il suo 

carattere.

Stile: Hell

Colore: Chiara

Gradazione: 4.9% 

Capacità: 50 cl

PAULANER WEISSE

Naturalmente torbida. Già al primo 

sorso sprigiona un delicato aroma 

di banana. I palati più raffinati 

riconoscono subito il sentore di mango 

e di ananas e apprezzano l’armonia tra 

dolce e amaro. Aroma delicato di lievito 

e frizzante delicatezza.

Stile: Weizen (weisse)

Colore: Bianca

Gradazione: 5.5% 

Capacità: 50 cl

SCHMUCKER HEFEWEIZEN

La tipica miscela di orzo e frumento rende 

particolarmente evidente un lieve sentore 

di banana che ben si sposa col corpo 

rotondo, tendente allo strutturato. Sapore 

fruttato e ingentilito da una nota leggera 

di luppolo. Gusto decisamente fresco, 

armonico, pastoso, leggero e fruttato.

Stile: Weizen (weisse)

Colore: Bianca

Gradazione: 5.4% 

Capacità: fusto 30 lt

SCHMUCKER MEISTER PILS

Dal corpo leggero, caratterizzata 

all’utilizzo esclusivo di malto di tipo 

Pilsner e luppolo aromatico selezionato 

nella regione della Germania del sud.  

Al naso pervengono sentori di prato e orzo 

maturo, al palato, invece, si percepisce una 

decisa componente amarognola. 

Il gusto è pastoso, dolce, forte e aromatico 

con un accento di luppolo.

Stile: Pils/pilsner

Colore: Chiara

Gradazione: 4.9% 

Capacità: fusto 30 lt
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WEIHENSTEPHANER               
WEIZEN DUNKEL

Aromi dolci ed intensi di banana e 

di chiodi di garofano. Note tostate 

di caramello e malto di frutta gialla 

matura, di lievito. Comunque delicata 

e leggera.

Stile: Weizen (weisse)

Colore: Scura

Gradazione: 5.3% 

Capacità: fusto 30 lt

WEIHENSTEPHANER           
ORIGINAL HELL

Al naso aromi con sentori accentuati di 

luppolo speziato e di malto, anche di 

pane tostato e miele.

Stile: Hell

Colore: Chiara

Gradazione: 5,1% 

Capacità: fusto 30 lt

WEIHENSTEPHANER VITUS

Ricca di lievito, al naso sentori fruttati 

e speziati, note fruttate di albicocche 

secche, banana e piacevoli sfumature 

speziate di fiori di garofano. Corposa e 

rotonda, al gusto rispecchia gli aromi 

percepiti.

Stile: Weizen bock

Colore: Chiara

Gradazione: 7.7% 

Capacità: 50 cl, fusto 30 lt

WEIHENSTEPHANER WEIZEN

Torbida con un lieve retrogusto di 

malto, arricchita con estratti di lievito e 

aromatizzata con un sapore di banana.

Stile: Weizen (weisse)

Colore: Bianca

Gradazione: 5.4% 

Capacità: 50 cl, fusto 15 lt

GERMANIA



“Appena la gusti ti lecchi
i baffi, corposa, limpida anche 
quando è scura, ogni gusto, 
ogni colore va assaporato, 
mezza piena o mezza vuota 

dipende da come ti senti
e quando arrivi alla fine
sei pronto per un’altra 

perché una non basta mai.“
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ASAHI SUPER DRY

Il gusto Super Dry, in giapponese 

Karakuchi, è unico nel suo genere: 

pulito, secco e rinfrescante, non 

pastorizzata, attraverso il processo di  

microfiltrazione “na-ma”. Si ottiene così 

una curva di degustazione con un finale 

netto e pulito.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 5.2% 

Capacità: 33 cl, fusto 16 lt

GIAPPONE



PSSSSS...
CLACK!



Dai microbirrifici statunitensi è arrivata la spinta che ha rivoluzionato il mondo 
delle birre artigianali, che hanno cominciato ad utilizzare le lattine come un 
punto di forza visivo per arricchire i loro prodotti, facendole diventare addirittura 
oggetti di culto per molti appassionati.

La lattina, una volta sinonimo di un prodotto economico, è ora diventata la 
tavolozza sulla quale molti nuovi brand riescono ad esprimersi in maniera 
creativa ed artistica. La sua riciclabilità, poi, l’ha resa ancora più appetibile, 
soprattutto per chi ha fatto della sostenibilità un proprio valore.

Comoda da impilare, facile da raffreddare e in grado di proteggere la birra dai 
raggi solari e dalle conseguenti alterazioni, la lattina è tornata definitivamente 
protagonista nel mondo delle birre.

Per lungo tempo la lattina è stata 
sinonimo di birra industriale. 
Tuttavia, da qualche anno, grazie 
al trend delle birre artigianali, 
questo packaging ha ora un appeal 
completamente diverso ed è 
diventato parte del linguaggio
di tanti brand.

E IN PIÙ, NON SI ROMPE...
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BASS EXTRA SMOOTH

Profumi leggeri e delicati, dal 

gusto molto morbido, con il giusto 

bilanciamento tra l’amaro e l’aroma 

leggermente maltato. Famosa anche 

per la provenienza dalla citta di Burton 

on Trent dove c’è un acqua molto 

dura e ricca di solfati che caratterizza 

il prodotto finale. Nasce nel 1777 con 

William Bass.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 5.1% 

Capacità: fusto 30 lt

BASS SCOTCH ALE

Aromi decisi, di corpo, con note 

liquorose, dolci di caramello quasi 

mielate. Il gusto è avvolgente ma 

scorrevole. Caratterizzata dall’unione 

di note di alcol, amaretto e mandorla 

amara. Finale delicatamente secco e 

piacevolmente amaro.

Stile: Scotch ale

Colore: Ambrata

Gradazione: 9% 

Capacità: fusto 30 lt

BULLDOG STRONG LAGER

Il Buoquet presenta note evidenti 

di malto e di caramello, con cenni 

fruttati e delicati di luppolo. Al palato si 

ritrovano le note maltate e di caramello. 

La sensazione pseudo calorica dettata 

dalla gradazione alcolica si avverte 

facilmente. Birra dal corpo pieno e ben 

strutturata.

Stile: Strong lager

Colore: Chiara

Gradazione: 9% 

Capacità: fusto 20 lt

BEAMISH STOUT

Il bouquet presenta chiare note di 

torrefatto, fondo di caffè, cenni sottili di 

liquirizia e di cacao. È molto morbida, 

quasi vellutata, con un ritorno al palato 

delle note di malto tostato e sensazioni di 

cioccolato amaro. Il finale è abbastanza 

persistente e gradevolmente amaro. 

Prodotta a Cork dal 1792.

Stile: Stout

Colore: Scura

Gradazione: 4% 

Capacità: fusto 30 lt

GRAN BRETAGNAGRAN BRETAGNA
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FULLER’S IPA

Gusto fruttato, fresco, con aromi di 

arancia e luppolo. Retrogusto amaro e 

leggermente erbaceo. Di corpo medio, 

quasi cremosa.

Stile: IPA/Indian Pale Ale

Colore: Chiara

Gradazione: 5.3% 

Capacità: fusto 30 lt

FULLER’S LONDON PRIDE

Al profumo si sentono aromi di malto, 

biscotto, caramello ed erbaceo. 

Al sapore si presenta morbida, rotonda 

ed equilibra, con note di agrumi, di 

frutta e spezie. Se si usa la spillatura 

classica a pompa inglese avremo una 

birra dal corpo morbido, setoso, tondo e 

avvolgente.

Stile: Ale/(Best Bitter Ale)

Colore: Ambrata

Gradazione: 4.7% 

Capacità: fusto 16 lt

BULMERS SIDRO

Il sidro è una bevanda alcolica ottenuta 

dalla fermentazione alcolica dei frutti 

delle mele. Bulmers usa molte tipologie 

di mele per renderlo così profumato, 

rinfrescante e piacevole. Il gusto di mele 

è deciso, ricco, con sapori dolci e nel 

finale più leggeri e delicati. Un drink 

alternativo da servire sempre con 

ghiaccio per garantire una piacevole 

freschezza.

Stile: Sidro

Colore: Giallo chiaro

Gradazione: 4.5% 

Capacità: 56.80 cl
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GORDON FIVE

Dal carattere elegante, si caratterizza 

per un amaro progressivo che si 

avverte fin dalla prima sorsata, pur 

senza presentare la minima asprezza. 

Si esprime piuttosto in dolcezza, senza 

dilungarsi eccessivamente.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 5% 

Capacità: fusto 30 lt

GORDON XMAS (STAGIONALE)

Gustosamente densa e corposa, 

speziata, di carattere deciso, si combina 

equilibratamente con la componente 

dolce senza interferenze sgradevoli. 

Alla dolcezza persistente che si dilunga 

nel palato, risponde in gola una nota di 

rigore di legno. Creata negli anni ‘30, 

la Gordon Xmas, inaugura la tradizione 

natalizia delle cuvèe. Merry Gordon 

Xmas!

Stile: Scotch ale

Colore: Scura

Gradazione: 8.8% 

Capacità: fusto 15 lt

GORDON RED

Aroma marcato e inimitabile. Un gusto 

diretto e preciso, con toni speziati, 

ma comunque secco. Un finale 

dolceamaro, con una nota pepata 

intrisa di alcol. I sapori di caramello, 

malto, pepe, spezie e alcol creano un 

sapore leggermente amarognolo.

Stile: Strong lager

Colore: Ambrata

Gradazione: 8.4% 

Capacità: 33 cl, fusto 15 e 30 lt

GORDON GOLD

Birra bionda forte, dai toni morbidi e 

generosi. Il sapore amaro è arrotondato 

dall’elevata gradazione alcolica e dai 

malti chiari che esaltano invece il gusto 

vellutato, quasi accarezzante nel finale.

Stile: Strong lager

Colore: Chiara

Gradazione: 10% 

Capacità: 33 cl, fusto 15 e 30 lt
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GUINNESS ORIGINAL STOUT

Il suo celebre gusto, spesso copiato, 

mai eguagliato, ne fa il simbolo della 

categoria delle birre scure. Non si parla 

di amaro, ma di orzo ben torrefatto che 

le conferisce i sentori del caffè e della 

cicoria offerti con guanti di velluto. 

Si gusta quasi come un Irish coffee, 

compresa la schiuma tanto densa  

quanto cremosa.

Stile: Stout

Colore: Scura

Gradazione: 4.2% 

Capacità: fusto 30 lt

GUINNESS SPECIAL EXPORT

Birra molto scura con una densa 

schiuma beige. Profumo tostato con 

la presenza di un buon grado alcolico. 

Sapore amaro e tostato, corpo cremoso 

con finale decisamente secco.

Stile: Stout

Colore: Scura

Gradazione: 8% 

Capacità: fusto 15 lt

MC FARLAND RED ALE

Al naso, profumi di malto tostato 

e miele, seguiti da sentori fruttati. 

Assaporandola si coglie un’iniziale 

effervescenza, con note fruttate di 

cereale subito sostituita da un gusto 

leggermente amaro e caramellato.

Stile: Ale

Colore: Ambrata

Gradazione: 5.6% 

Capacità: fusto 20 lt

MURPHY’S IRISH RED

Caramello con note di frutti rossi, 

dal gusto rotondo e beverino.

Stile: Ale

Colore: Ambrata

Gradazione: 5% 

Capacità: fusto 30 lt

MURPHY’S IRISH STOUT

Dal corpo leggero l’aroma di malto 

tostato, caffe liquirizia e cioccolato. 

Segue il gusto strutturato con note di 

caffe tostato, cioccolato e liquirizia. 

Persistente il finale amaro. 

Nasce a Cork nel 1856.

Stile: Stout

Colore: Scura

Gradazione: 4% 

Capacità: fusto 30 lt



45

GRAN BRETAGNA

MEANTIME LONDON PALE ALE

Una miscela di luppoli americani, 

(Cascade e Centennial) per conferire 

l’aroma di agrume, con luppoli locali 

(Kentish Goldings) per dare amarezza, 

riuscendo a raggiungere così un 

complesso aromatico di agrumi, menta 

ed erba, miscelato ad un tocco 

di amarezza. Non pastorizzata e 

microfiltrata

Stile: Pale Ale

Colore: Ambrata

Gradazione: 4.3% 

Capacità: 33 cl, fusto 16 lt

MEANTIME LONDON IPA

Aromi di cereali e note luppolate. In 

bocca è maltata, corposa, luppolata, 

con bella amarezza finale data

dai luppoli Fuggle e Goldings.

Non pastorizzata e microfiltrata

Stile: IPA/Indian Pale Ale

Colore: Ambrata

Gradazione: 7.4% 

Capacità: fusto 16 lt

MEANTIME YAKIMA RED ALE

Dal corpo pieno, fruttato, con note di 

agrume (pompelmo e clementino) 

e frutta tropicale. Prodotta con malti 

inglesi e tedeschi. L’utilizzo di 5 varietà 

di luppolo americano della Yakima 

Valley nello Stato di Washington 

(Cascade, Citra, Centennial, Amarillo, 

Simcoe) le conferiscono profumi citrici 

e fruttati che troviamo nel gusto con un 

finale dall’amarezza contenuta.

Non pastorizzata e microfiltrata.

Stile: Red ale

Colore: Ambrata

Gradazione: 4.1% 

Capacità: 33 cl, fusto 16 lt

MEANTIME ANYTIME

Vengono utilizzati diversi luppoli come 

Cascade, Centennial, Mosaic e Bravo, 

che portano ad un’esplosione di aromi 

tipici dello stile popolare americano 

esaltando gli aromi dal gusto 

rinfrescante e dall’amarezza contenuta,

con un finale pulito e asciutto.

Non pastorizzata e microfiltrata.

Stile: IPA/Indian Pale Ale

Colore: Chiara

Gradazione: 4.7% 

Capacità: fusto 16 lt



46

GRAN BRETAGNA

SLALOM STRONG

Al naso il bouquet è intenso e 

aromatico, si percepiscono evidenti 

note fruttate che ricordano l’albicocca, 

il caramello, i cereali e il luppolo. Al 

palato è molto morbida e si avverte 

subito il ritorno delle sensazioni fruttate, 

cenni di miele e frutta secca come 

le nocciole. Il finale è abbastanza 

persistente, delicatamente luppolata.

Stile: Strong lager

Colore: Chiara

Gradazione: 9% 

Capacità: fusto 20 lt

NEWCASTLE BROWN ALE

L’aroma è dolce e appetitoso, quasi di 

nocino, con un tocco di lievito Ale, tipico 

delle birre inglesi. Il gusto vede una 

prevalenza iniziale della componente 

fruttata, deliziosa, mentre il classico 

nocciolato emerge alla distanza, 

accompagnando con grande stile un 

finale decisamente vinoso.

Stile: Brown ale

Colore: Ambrata

Gradazione: 4.7% 

Capacità: fusto 20 lt
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GRAN BRETAGNA

TENNENT’S SUPER

Al naso aroma deciso ed intenso 

con profumi di mela e di malto, 

delicate le note di luppolo. L’assaggio, 

caratterizzato da sensazione calorica 

con gusto deciso ma equilibrato, 

addolcita da note zuccherine che 

incontrano, sul finale, un leggero 

sentore amarognolo di grande 

persistenza.

Stile: Strong lager

Colore: Chiara

Gradazione: 9% 

Capacità: 33 cl, fusto 30 lt



BEER 
LOVES 
MEAT



SARÁ QUINDI COLPO DI FULMINE PER:

Tra birra e carne è da sempre una relazione che funziona, le 
sfumature di questa relazione sono tante e varie. 
Per esempio, elementi con spiccata tendenza amarognola, come 
le carni grigliate o speziate, ma anche carni marinate o condite con 
salse, sono ottimamente controbilanciati da birre molto morbide. 
Se invece siamo di fronte a carni untuose come quella suina o a 
pietanza succulenta come spezzatini e stufati, tutto l’amore scoppia 
con birre particolarmente alcoliche ed amaricate. 
E le carni speziate? Vanno d’amore e d’accordo con birre dalle 
spiccate note aromatiche.

ARROSTI        Ale

GRIGLIATE DI CARNE ROSSA        Bock - Ale

GRIGLIATE DI CARNI BIANCHE        Pils

CARNE DI MAIALE        Weizen

BISTECCA ALLA FIORENTINA        Scotch Ale

AGNELLO        Birre Albioniche

CARNI BIANCHE CONDITE        Weizen - Brown - Ale - Pale Ale 

CONIGLIO        Brown - Ale - Pale Ale

CARNI BIANCHE SENZA SALSE        Helles - Lager - Pils

CACCIAGIONE        Bock - Ale

SALSICCE GRIGLIATE        Marzen - Dunkel

CARNI FROLLATE        Strong Lager - Doppelbock - Weizen Doppelbock

STUFATI, PASTICCI DI CARNE        Birre di Abbazia



“Per un sol boccale di birra 
la mia fama tutta darei.“

SHAKESPEARE
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ITALIA

BALADIN POP 

Al naso, immediati sentori di luppolo 
e agrume, leggere note fruttate e di 
cereale in chiusura. Al gusto si ritrova il 
luppolo con un accenno amaricato di 
media intensità che scorre facilmente in 
bocca accompagnato da un agrumato di 
mandarino e bergamotto.

Stile: American Pale Ale

IBU: 31

Colore: Chiara

Gradazione: 6% 

Capacità: lattina 33 cl

BALADIN ROCK’N ROLL 

Al naso le prime note pepate si aprono 
poi ad una leggera speziatura che porta a 
scoprire i sentori di cereale in un’equilibrata 
armonia tra freschezza e calore. In bocca, il 
cereale esalta con le sue dolci note mentre 
l’ensemble di pepe, spezie e luppoli lo 
sostengono in un deciso ed armonico finale.

Stile: American Pale Ale

IBU: 43

Colore: Ambrata

Gradazione: 7.5% 

Capacità: polikeg 24 lt

BALADIN NAZIONALE              
SENZA GLUTINE 

Profumi delicati con equilibrio tra le 
parti maltate, fruttate ed erbacee ed 
un’inalterata leggerezza. Alla bevuta 
manifesta una nota secca oltre a quella 
della camomilla, dovuti all’apporto del 
riso Carnaroli, utilizzato per abbattere la 
componente glutinica. Buon equilibrio con 
il moderato amaro del luppolo italiano, di 
Cussanio, Piemomte.

Stile: Lager

IBU: 31

Colore: Chiara

Gradazione: 6.5% 

Capacità: 33 cl

BALADIN SUD

Si presenta al naso con note marcate di 
cereale e aromi agrumati di mandarino e 
coriandolo oltre che fresche note di luppolo. 
In bocca tornano gli aromi agrumati, ben 
equilibrati con i sentori di cereali che si 
fondono alle delicate note di buccia di 
arancia bruciata esaltate dal lievito Baladin.

Stile: Biere Blanche/Witbier

IBU: 11

Colore: Chiara

Gradazione: 4.5% 

Capacità: lattina 33 cl, polikeg 24 lt

BALADIN ZUCCA (STAGIONALE)

I profumi, si spostano dal cereale al fruttato: 
quest’ultimo derivante dalla polpa di zucca 
usata nel produrla e da piccoli sentori di 
mandarino appena sbucciato. Al gusto, 
quello che all’olfatto rimane delicatamente 
percettibile, spicca più facilmente: 
l’agrumato si fonde bene, dunque, con i 
sentori di zucca conferendo alla birra una 
freschezza che si equilibra con la dolcezza.

Stile: Pumpkin ALE

IBU: 12

Colore: Ambrata

Gradazione: 7% 

Capacità: polikeg 24 lt

BALADIN LIPPA

Al naso, evidenti note agrumate di 
mandarino unite a sentori di melone 
e mango. In bocca risulta evidente la 
particolare rilettura delle classiche IPA 
inglesi dove il ceppo di lievito selezionato 
e coltivato nel birrificio ne determina 
l’imprinting assolutamente Baladin.

Stile: IPA/Indian Pale Ale

IBU: 31

Colore: Ambrata

Gradazione: 5.5% 

Capacità: polikeg 24 lt

BALADIN NAZIONALE

I suoi profumi delicati sono un esempio di 
equilibrio tra le parti fruttate, erbacee e maltate 
e le donano un aroma che invita alla bevuta 
in virtù della sua leggerezza. Nel momento in 
cui si beve, si rivela un piccolo capolavoro di 
incastri tra i singoli elementi gustativi. Le sue 
note di camomilla e agrumi sono in equilibrio 
con l’amaro delicato del luppolo italiano.

Stile: Lager

IBU: 31

Colore: Chiara

Gradazione: 6.5%

Capacità: 33 cl, polikeg 24 lt
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LA COOLSHIP

La grande vasca all’aria aperta dove il 
mosto viene lasciato a raffreddare durante 
la notte. È qui che accade la magia e si 
innesca la FERMENTAZIONE SPONTANEA.

LA FERMENTAZIONE
SPONTANEA

I birrai non aggiungono nessun lievito.
È la semplice opera dei lieviti selvaggi 
presenti nell’aria delle nostre campagne.
Un processo per certi versi incontrollabile, 
ma naturale, primitivo e affascinante.
I lieviti si depositano sulla superficie del 
mosto durante la notte e attendono al 
mattino il passaggio nelle botti di legno.

LE BOTTI

Non sono dei contenitori che isolano 
dall’esterno, ma rappresentano un vero e 
proprio ambiente dinamico in cui i lieviti 
possono agire e far evolvere la birra in 
un continuo scambio con l’aria esterna. 
Fermentare o maturare in botte significa 
acquisire lentamente carattere, complessità 
e profondità uniche. Le nostre birre riposano 
in cantina da 6 mesi fino a 3 lunghi anni.

ITALIA

BIRRA DEL BORGO COLLEROSSO 

Il vecchio birrificio Collerosso è il luogo dove tutto è iniziato nel 2005, il luogo che ha visto nascere Birra del Borgo. Oggi è la sede di un nuovo 
progetto nel mondo della fermentazione spontanea. La produzione resterà molto limitata, non c’è calendario ma si segue l’ispirazione... le emozioni...

ROUND OVER NIGHT: Complessa come un solo jazz, ricca ed intrigante come una scala modale, questa miscela di tre annate (2015, 2016 
e 2017) strega completamente chi la beve. L’acidità la fa da padrona, le note ossidative e volatili danno profondità mentre le note animali e 
floreali sono frutto della parte giovane. Questo il blend fatale. Alc. 5,7% Vol. 37,5cl

NEGRONI STYLE: Nel 1919 il Conte Negroni chiese di aggiungere una spruzzatina di Gin, al posto della soda, al suo cocktail “Americano”. 
Nacque il mito del Negroni. Nel 2019, dopo un secolo dalla sua nascita, rievochiamo il mito insieme ai nostri amici birrai dell’Oregon, TEN 
BARREL BREWING Co. Abbiamo preso spunto dalle spezie e dalle botaniche dei tre componenti classici, Vermouth, Bitter e Gin, e le abbiamo 
re-interpretate in chiave “spontanea”. Il mosto, dopo due notti di Coolship, conclude la fermentazione in barrique, dove riposa poi per 30 
lunghi mesi. Il risultato è un aperitivo decisamente fuori dagli schemi. Alc. 8,0% Vol. 37,5cl

RIPIDA: Tripel di Montagna. Calda, avvolgente, luminosa. Una schiuma fitta e prorompente sormonta un corpo di grande struttura. Una tripel 
rustica, ispirata all’eleganza belga ma con il carattere sincero delle nostre montagne. Da bere quando il sole tramonta e la temperatura cala. 
Rassicurante con il suo calore e i suoi profumi maltati e di frutta gialla. Cattura con la sua profondità e sorprende con la secchezza decisa nel 
finale. Si distende lentamente, ma arriva dritta al cuore Alc. 9,4% Vol.

VECCHIA TRIPLE: La reinterpretazione di una tradizionale Tripel belga che fermenta e matura per dodici mesi in grandi botti di BRANDY da 
4.000 litri. Una birra ricca, esplosiva nei profumi, in cui le note di lievito si bilanciano a meraviglia con il carattere del brandy donato dalle botti. 
La sottile acidità della fermentazione favorita anche dai lieviti selvaggi della botte le dona un’inaspettata freschezza. Alc. 10,2% Vol. 37,5cl
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BIRRA DEL BORGO LISA

Nel mix di malti c’è un Grano Antico 

(Grano Cappelli) per donarle intensità 

e morbidezza. Atipica l’aggiunta di 

scorza d’arancia che la rende fresca. 

Al naso sono fragranti e intense le note 

di cereale e crosta di pane. 

In bocca è elegante ma decisa. 

Il malto delicato, il corpo snello.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 5% 

Capacità: 33 cl, fusto 20 lt

ITALIA

BIRRA DEL BORGO DUCALE

Il gusto iniziale è dolce, rotondo, di buon 

corpo ma piacevole da bere. Profumi 

ricchi e complessi in cui le note etiliche 

sono addolcite dai sentori di frutta 

secca. Offre un bel percorso suadente 

verso un finale di cacao e note tostate.

Stile: Belgian Strong Ale

IBU: 16 

Colore: Scura

Gradazione: 8.5% 

Capacità: 75 cl, fusto 20 lt

BIRRA DEL BORGO DUCHESSA

Grande protagonista è il farro raccolto 

nella riserva delle montagne della 

Duchessa. La luppolatura moderata 

le conferisce una buona freschezza. 

Abbiamo così aromi fruttati (banana, 

ananas, frutta tropicale) e floreali 

ravvivati dal leggero e piacevole pepato. 

Il gusto rispecchia le sensazioni olfattife.

Stile: Saison

IBU: 21 

Colore: Chiara

Gradazione: 5.8% 

Capacità: 33 cl, 75 cl, fusto 20 lt

BIRRA DEL BORGO MALEDETTA

Caratterizzata dall’uso dello stesso tipo 

di luppolo sia per l’amaro che per 

l’aroma, ha un sapore equilibrato, 

dalle delicate note dolci di malto 

e frutta, con finale leggermente amaro.

Stile: Belgian Ale

IBU: 21

Colore: Ambrata

Gradazione: 6,2% 

Capacità: 33 cl, fusto 20 lt
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ITALIA

BIRRA DEL BORGO                     
REALE EXTRA

Diverse varietà di luppoli vengono 

aggiunte tutte negli ultimi 10 minuti di 

bollitura. Il risultato è un’esplosione di 

profumi che vanno dall’agrumato al 

resinoso (pino ed incenso).

Al primo sorso le papille gustative sono 

investite da una poderosa sensazione 

d’amaro che lascia il passo ad una 

gradevolissima e persistente nota di 

mandarino.

Stile: IPA/Indian Pale Ale 

Colore: Chiara

Gradazione: 6,4% 

Capacità: 33 cl, fusto 20 lt

BIRRA DEL BORGO MY ANTONIA

Al gusto sapori luppolati e agrumi 

ed aromi floreali dovuti dall’uso di 

luppoli europei e americani per un 

Dry-Hopping con Simcoe, Warrior e 

Saaz, fermentati a bassa temperatura, 

sorprende per la sua intensità 

rivelandosi esplosiva ma equilibrata.

Stile: Imperial pilsner

IBU: 76 

Colore: Chiara

Gradazione: 7.5% 

Capacità: 33 cl, fusto 20 lt

BIRRA DEL BORGO REALE

La prima birra brassata a Borgorose. 

Profumo intenso dato dai luppoli 

aromatici americani. Di buon corpo, al 

naso offre affascinanti note agrumate e 

pepate. L’assaggio regala un percorso 

avvincente che conduce verso l’amaro 

finale, intenso e persistente.

Stile: IPA/Indian Pale Ale

IBU: 41

Colore: Ambrata

Gradazione: 6.4% 

Capacità: 33 cl, 75 cl, fusto 20 lt
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ITALIA

BIRRA DEL BORGO       
CASTAGNALE (STAGIONALE)

Al naso sono nette le note affumicate, 

mitigate da una nota dolce di miele 

di castagno. Al palato è morbida ed 

avvolgente con una nota leggermente 

amara che pulisce la bocca ed invita 

ad un altro sorso. In produzione c’è una 

ricca base di malti che affumichiamo 

con bucce d’arancia, lemon myrtle, 

coriandolo, radici di genziana e 

castagne essiccate (20%).

Stile: Ale (chestnut)

IBU: 24 

Colore: Chiara

Gradazione: 7.1% 

Capacità: 33 cl, fusto 20 lt

BIRRA DEL BORGO 25 DODICI 
(STAGIONALE)

Speziata con uvetta e scorze d’arancia, 

al naso rivela note calde ed avvolgenti, 

sentori di frutta secca, agrumi ed un 

leggero mielato. In bocca i sentori iniziali 

di caramello e miele di castagno lasciano 

subito il posto al fruttato di ciliegia e ribes 

con un piacevole amaro finale.

Stile: Ale

IBU: 38 

Colore: Ambrata

Gradazione: 8% 

Capacità: 33 cl, 1,5 lt,

jeroboam 3 lt, fusto 20 lt

LE STAGIONALI
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BIRRA DEL BORGO           
SARACENA (STAGIONALE)

Il Grano Saraceno Tartarico che grano 

non è, a differenza di quanto dice la 

parola, ma bensi è una pianta erbacea, 

viene maltato da una piccola malteria 

e tagliato con malto d’orzo e grano 

Senatore Cappelli. Rilascia piacevoli 

sentori di cereale e di lievito. Al contempo 

esplodono freschi richiami erbacei. 

Alla bevuta offre freschezza e bevibilità.

Stile: Specialità

Colore: Chiara

Gradazione: 3.1% 

Capacità: 33 cl, fusto 20 lt

ITALIA

BIRRA DEL BORGO                     
PERLE AI PORCI (STAGIONALE)

Durante la bollitura del mosto si 

aggiungono ostriche Bretoni e telline 

Romane. Abbiamo così una stout che 

al naso propone note tostate, sapide, 

minerali. Al gusto morbida, piena 

e con finale salmastro.

Stile: Stout

IBU: 39

Colore: Scura

Gradazione: 5.2% 

Capacità: 33 cl, fusto 20 lt

BIRRA DEL BORGO                     
EQUIL IBRISTA (STAGIONALE)

Un colpo di fulmine tra il mondo del 

vino e quello della birra. 40% di mosto 

di vino Sangiovese della tenuta di 

Bibbiano, Siena e 60% di mosto di birra 

Duchessa, fermentano insieme creando 

un’alchimia indimenticabile grazie alla 

lavorazione “Metodo Classico”.

I profumi di cipria, viola e ciliegia 

ritornano spesso e intrigano.

Il risultato è unico e spumeggiante.

Stile: IGA/Italian Grape Ale

IBU: 28 

Colore: Chiara

Gradazione: 7,7% 

Capacità: 75 cl
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BIRRA DELLO STRETTO                
NON FILTRATA

Gusto persistente ma morbido al 

palato ed elevata digeribilità. Il luppolo 

è aggiunto a mano in fase finale di 

cottura conferendo eccellenti profumi. 

Naturalmente torbida.

Stile: Keller

Colore: Chiara

Gradazione: 5% 

Capacità: 33 cl   

FORST 1857

Dal gusto fresco di malto chiaro 

armoniosamente unito ad una leggera 

nota di luppolo. Morbida all’assaggio, 

con richiami sfumati di malto, 

miele ed acacia.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 4.8% 

Capacità: 33 cl

BIRRA DELLO STRETTO                
PURO MALTO

Un prodotto di puro malto di alta 

qualità, dal colore biondo, dalla 

schiuma compatta e dalle eccellenti 

note all’olfatto. Aroma luppolato 

gradevole e persistente e, al palato, 

gusto leggermente aromatico.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 5% 

Capacità: 33 cl

FORST 0.0 ANALCOLICA

Caratterizzata da piacevoli note di 

luppolo, questa birra ha un gusto 

pieno e bilanciato. Una birra corposa, 

nonostante i 0,0% gradi alcolici. Aroma 

delicato con piacevoli note di luppolo.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 0% 

Capacità: 33 cl

FORST CHRISTMAS 
(STAGIONALE)

Unione tra leggero sapore dolce e 

delicata nota luppolata. Sono riconoscibili 

leggere note di malto torrefatto e un 

piacevole profumo di luppolo.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 5.2% 

Capacità: 2 lt ceramica, fusto 15 lt

FORST FELSENKELLER

La birra torbida, non filtrata, dal sapore

pieno e corposo. Aroma morbido e 

piacevole.

Stile: Kellerbier

Colore: Chiara

Gradazione: 5.2% 

Capacità: 33 cl, fusto 15 lt

ITALIA
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FORST HELLER BOCK

Aroma moderato, pieno e ben strutturato 

grazie al doppio malto, dal retrogusto 

maltato e fruttato.

Stile: Heller bock

Colore: Chiara

Gradazione: 7.5% 

Capacità: fusto 15 lt

FORST KRONEN

Aroma decisi di malto e luppolo.

Dal sapore rotondo e moderatamente 

amaro. Gradevole, di elegante intensità. 

Nel finale, la leggera fragranza erbacea 

che gli dona il luppolo Boemo, la rende 

di facile beva.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 5.2% 

Capacità: 66 cl, fusto 30 lt,

fusto a caduta 30 lt

FORST FESTBIER

Prodotta per le feste e le occasioni 

speciali, come l’inizio dell’estate, Forst 

Festbier è una birra particolarmente 

gustosa, con una perfetta armonia tra 

malto e luppolo.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 5.2% 

Capacità: fusto 30 lt, tank 500 lt

FORST PREMIUM

Gradevole equilibrio tra luppolo e 

malto. Particolarmente profumata.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 4.8% 

Capacità: lattina 33 cl, bottiglia 33 cl e 66 cl

FORST PURO MALTO

Corpo pieno e strutturato, con richiami 

di nocciole e sentori di luppolo.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 5.1% 

Capacità: fusto 15 lt

FORST VIP VERY IMPORTANT PILS

Il gusto è particolarmente secco e 

di grande freschezza, con raffinate note di 

amaro. Dall’impiego di luppolo aromatico 

della Boemia, aggiunto al gritz di mais ed 

a un processo di maturazione particolare, si 

ottiene un profumo stimolante. La fresca e 

morbida sensazione di un amaro raffinato 

al palato, unita a un gusto finemente 

elegante, la caratterizzano come Very 

Important Pils, da qui il nomignolo VIP.

Stile: Pils/pilsner

Colore: Chiara

Gradazione: 5% 

Capacità: fusto 15 lt, fusto 30 lt

FORST SIXTUS

Vellutato con marcato sentore di malto, 

con note calde di caramello tostato e 

speziato. Profumo intenso di malto tostato, 

ingentilito da una nota discreta di luppolo.

Stile: Bock

Colore: Ambrata

Gradazione: 6.5% 

Capacità: 33 cl, fusto 15 lt

ITALIA
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HIBU DAMA BIANCA

Molto equilibrata, elegante e gradevole. 

Le note fruttate colte nell’aroma 

ritornano in bocca, sostenute da una 

punta di speziatura che ricorda il pepe 

bianco. Il finale è di media persistenza.

Stile: White IPA

IBU: 40 

Colore: Bianca

Gradazione: 5.6% 

Capacità: 33 cl, Polikeg 20 lt

HIBU AVANTI MARCH

Elegante ed equilibrata. La dolcezza del 

malto caramellato si armonizza con le 

note speziate. Abbastanza persistente 

il finale.

Stile: Saison

IBU: 30

Colore: Ambrata

Gradazione: 6.5% 

Capacità: 33 cl, Polikeg 20 lt

HIBU EIL

Leggeri sentori di caramello e dolcezza 

sul finale. Concepita in Belgio con uno 

stile fortemente Belga. 

Stile: Belgian ale

IBU: 26 

Colore: Chiara

Gradazione: 6% 

Capacità: Polikeg 20 lt

HIBU HOP IS BACK

Il gusto di Hop Is Back è pieno, rotondo e 

inconfondibile. Una birra dal sapore unico 

che soddisferà anche i palati più esigenti.

Stile: Lager (hoppy lager)

IBU: 30

Colore: Chiara

Gradazione: 6.5% 

Capacità: fusto 30 lt

HIBU GOTHA

Birra strutturata e insieme avvolgente, 

con note speziate e floreali. L’amaro 

sostiene la birra rendendola una bevuta 

piacevole e mai stucchevole.

Stile: Tripel/triple

IBU: 28 

Colore: Chiara

Gradazione: 7.7% 

Capacità: 33 cl, Polikeg 20 lt

HIBU ENTROPIA

Birra secca con sentori agrumati ed 

erbacei dati dal mix di luppoli inglesi e 

americani. Il palato resta pulito e pronto 

a proseguire la bevuta.

Stile: Golden ale

IBU: 28 

Colore: Chiara

Gradazione: 4.8% 

Capacità: 33 cl, Polikeg 20 lt

ITALIA
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HIBU TRHIBU

Si fa apprezzare per il corpo, equilibrato 

e rotondo. Una piacevole “sferzata” 

agrumata e resinosa, dovuta al mix di 

luppoli, ti accompagna ad un lungo finale.

Stile: Indian Pale Ale/IPA

IBU: 60 

Colore: Ambrata

Gradazione: 6.9% 

Capacità: 33 cl, Polikeg 20 lt

HIBU NDO WAISS

Il giusto bilanciamento tra fruttato 

e floreale rendono questa Weizen 

eccezionalmente fresca ed equilibrata.

Stile: Weizen (weisse)
IBU: 16 

Colore: Bianca

Gradazione: 5.6% 

Capacità: Polikeg 20 lt

HIBU VAITRA

All’ingresso si coglie la dolcezza dettata 

dal malto, equilibrata da una forte 

luppolatura che rende la bevuta molto 

piacevole.

Stile: American Pale Ale

IBU: 50 

Colore: Ambrata

Gradazione: 5.6% 

Capacità: 33 cl, Polikeg 20 lt

HIBU TRINKEN

L’aggiunta di un malto delicato dona 

alla birra un gusto fruttato, dolce ed 

equilibrato.

Stile: Golden ale

IBU: 21 

Colore: Chiara

Gradazione: 5.1% 

Capacità: fusto 30 lt

ITALIA
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IBEER EDVIGE

Intensi profumi di spezie e di frutta 

gialla. Il frumento conferisce una lieve 

acidità, setosa e dissetante.

Stile: Weizen (weisse)

IBU: 16 

Colore: Bianca

Gradazione: 4.6% 

Capacità: 33 cl, 75 cl, keykeg 20 lt

IBEER KIA KAHA

Sentori di bouquet di aromi che va dalla 

resina di pino al frutto della passione, 

con una punta di speziato dovuta al 

pizzico di pepe Murray aggiunto.

Stile: American Pale Ale oceania

IBU: 80 

Colore: Bionda

Gradazione: 6.3% 

Capacità: 33 cl, 75 cl, keykeg 20 lt

IBEER AMBRATA

Profumi di caramello, orzo tostato, 

affumicato, spezie e frutta secca.

Stile: Red ale

IBU: 30 

Colore: Ambrata

Gradazione: 7.5% 

Capacità: 33 cl, 75 cl, keykeg 20 lt

IBEER BIONDA

È una birra fresca e agrumata, 

dai profumi intensi e delicati, con 

uno spiccato sentore vinoso, dato 

dall’utilizzo del Nelson Sauvin, una 

varietà di luppolo neozelandese che 

ricorda per caratteristiche aromatiche il 

Sauvignon Blanc. In bocca ha un gusto 

piacevole e dissetante, con una leggera 

nota amara che dura nel tempo.

Stile: Golden Ale

IBU: 30 

Colore: Chiara

Gradazione: 5.2% 

Capacità: 33 cl, 75 cl

KIA KAHAKIA KAHA

INGREDIENTI: ACQUA, MALTO D’ORZO*, LUPPOLI DEL

PACIFICO, PEPE NERO DI MURRAY, LIEVITO.

*Può contenere tracce di frumento.

MADE IN FABRIANO

IBEER A TESTA IN GIÙ

Prodotta seguendo il Metodo Classico e 

con aggiunta di mosto di Lacrima di Morro 

d’Alba. Fermentano 2 mesi poi a TESTA 

IN GIÙ per 18 mesi. Al naso vengono 

percepite note fragranti di crosta di pane, 

sentori floreali tipici del vitigno, frutta 

gialla, spezie e aromi che si ritrovano 

anche in bocca, amplificati da una buona 

rotondità e da una bella freschezza.

Stile: IGA/Italian Grape Ale

IBU: 28 

Colore: Ambrata

Gradazione: 7.7% 

Capacità: 75 cl

ITALIA
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IBEER IPA

Un intenso utilizzo dei luppoli americani 

ed australiani conferisce profumi 

speziati e fruttati. In bocca risulta amara 

al punto giusto, ma non spigolosa.

Stile: IPA/Indian Pale Ale

IBU: 50 

Colore: Chiara

Gradazione: 6.2% 

Capacità: 33 cl, 75 cl, keykeg 20 lt

IBEER SPECIAL ONE

È una birra forte e vigorosa, con 

cappello cremoso, intensi profumi di 

torrefazione e in bocca un lungo finale 

di tabacco e liquirizia.

Stile: Imperial stout

IBU: 60 

Colore: Scura

Gradazione: 9% 

Capacità: 33 cl, 75 cl, keykeg 20 lt

IBEER PILS

Sentori erbacei e fioriti, gusto e aromi 

di malto fresco con un gradevole 

retrogusto amaro, tipico dei luppoli 

nobili della Germania meridionale.

Stile: Pils/pilsner

IBU: 38 

Colore: Chiara

Gradazione: 4.5% 

Capacità: 33 cl, fusto 30 lt

IBEER UNIKO

Mosto di birra e uve di Verdicchio, 

insieme per oltre 18 mesi in botti dove 

si arricchiscono di note speziate ed 

aromatiche. Ricca di sfumature olfattive 

e gustative, con una nota acidula.

Stile: Barley wine

IBU: 55 

Colore: Ambrata

Gradazione: 14.5% 

Capacità: 50 cl

IBEER ST’ORTA

Connubio tra fiocchi di frumento 

e canapa per avere un sapore 

piacevolmente acidulo e aromatico, che 

sconfina nell’erbaceo. Note di agrumi al 

naso ed in bocca, un finale secco.

Stile: Hemp ale

IBU: 18 

Colore: Bianca

Gradazione: 5.5% 

Capacità: 33 cl, 75 cl, keykeg 20 lt

ITALIA

IBEER MILLION REASON

Spiccati profumi erbacei di frutta gialla 

e rossa, arricchiti dalla speziatura 

di frutta rossa disidratata e di thè al 

rooibos.

Stile: Saison

IBU: 55 

Colore: Chiara

Gradazione: 5.5% 

Capacità: 33 cl, 75 cl, keykeg 20 lt
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MENABREA AMBRATA

Corpo rotondo, amaro moderato, 

notevole equilibrio gustativo, aroma di 

malto tostato con finale asciutto all’uso 

discreto di luppoli.

Stile: Marzen

Colore: Ambrata

Gradazione: 5% 

Capacità: 33 cl, fusto 15 lt

MENABREA                 			 
LA 150° BIONDA

Sentore floreale e fruttato grazie ai lieviti 

speziati, usati per la produzione. Corpo 

rotondo, amaro moderato, dal notevole 

equilibrio. La lunga maturazione e la 

leggerissima acqua delle alpi biellesi 

conferiscono un gusto pieno e raffinato.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 4.8% 

Capacità: 33 cl, 66 cl, fusto 15 lt, fusto 30 lt

MENABREA LA ROSSA

Caratterizzata da un dolce aroma di 

malto tostato e zucchero di canna, 

corpo strutturato, gusto morbido 

tendente al dolce.

Stile: Bock

Colore: Ambrata

Gradazione: 7.5% 

Capacità: 33 cl, fusto 15 lt

MENABREA NON FILTRATA

Sapore pieno e corposo dal retrogusto 

morbido, velata per i lieviti in 

sospensione.

Stile: Kellerbier

Colore: Chiara

Gradazione: 5.2% 

Capacità: 33 cl, Polykeg 24 lt
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MENABREA WEISS

Sapore equilibrato, delicato e fruttato, 

dal corpo strutturato, gusto armonioso 

e fresco.

Stile: Weizen (weisse)

Colore: Bianca

Gradazione: 5.2% 

Capacità: 33 cl, fusto 15 lt

MENABREA PILS

Il luppolo aromatico gli conferisce un 

intenso profumo, un corpo strutturato 

ed un gusto notevole con aromi floreali 

caratteristici.

Stile: Pils/pilsner

Colore: Chiara

Gradazione: 5.2% 

Capacità: lattina, 33 cl, fusto 5 lt, fusto 15 lt

MENABREA STRONG

Dal corpo deciso, strutturato e ricco, con 

forti sentori di malto e da una dolcezza 

iniziale che si equilibra al bouquet finale 

di luppolo intenso.

Stile: Strong lager

Colore: Chiara

Gradazione: 8% 

Capacità: 33 cl, fusto 15 lt

ITALA PILSEN 
PILS NON PASTORIZZATA

Gusto ricco con note aromatiche, frutto 

di un’accurata selezione dei luppoli 

aromatici più pregiati e di un processo 

di lenta fermentazione a bassa 

temperatura.

Stile: Pils

Colore: Chiara

Gradazione: 4.8% 

Capacità: 33 cl, fusto 30 lt
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MORETTI IPA

Italian Pale Ale. Grazie alla luppolatura 

a freddo, l’esperienza olfattiva si 

arricchisce di sentori erbacei freschi, 

floreali e di frutta dolce e nel finale di 

intense note agrumate che ricordano il 

pompelmo. Equilibrata nel gusto.

Stile: IPA/Indian Pale Ale

Colore: Chiara

Gradazione: 5.2% 

Capacità: 33 cl, fusto 20 lt

MORETTI BAFFO ORO

Il gusto è pieno e rotondo, con un 

inconfondibile equilibrio tra il dolce del 

malto e un amaro delicato e gradevole.

Alla fragrante freschezza del luppolo, 

gli orzi nobili primaverili regalano 

profumate note floreali e di crosta di 

pane.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 4,8% 

Capacità: brewlock 20 lt
MORETTI LA BIANCA

Italian Weisse. Il suo gusto 

inconfondibile è delicato e rinfrescante, 

con un retrogusto elegante ed 

equilibrato. Un profumo fresco, ricco di 

note speziate e floreali.

Stile: Weisse

Colore: Bianca

Gradazione: 5,6% 

Capacità: fusto 20 lt, brewlock 20 lt

MORETTI LA ROSSA

Gusto delicato e rinfrescante morbido 

e pieno con sentori di caramello e 

liquirizia, in perfetto equilibrio tra dolce 

e amaro. I suoi profumi sono ricchi e 

strutturati. Le iniziali note di lampone, 

frutta candita e caramello, riportano a 

sensazioni di frutta secca e liquirizia.

Stile: Bock

Colore: Ambrata

Gradazione: 7,2% 

Capacità: 33 cl, fusto 20 lt, brewlock 20 lt

MORETTI RICETTA ORIGINALE

Gusto maltato con sapore finemente 

amaro, profumo di malto d’orzo 

bilanciato con note fresche e floreali.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 4.6% 

Capacità: 33 cl, 66, lattina,

fusto 20 e 30 lt

MORETTI RADLER

Il suo gusto leggero e naturalmente 

rinfrescante è dato dall’equilibrio fra 

il piacere della buona birra e il potere 

dissetante del limone siciliano al 100%.

Stile: Radler

Colore: Chiara

Gradazione: 2% 

Capacità: 33 cl

ITALIA

BMipa-C-CMYK

BMipa-C-NCMYKBMLB-C-CMYK
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BMLR-C-CMYK
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ICHNUSA NON FILTRATA

Lasciata decantare naturalmente nei 

tini di fermentazione, aroma fruttato 

e leggero sentore di luppolo, gusto 

moderatamente amaro.

Stile: Kellerbier

Colore: Chiara

Gradazione: 4.7% 

Capacità: 33 cl, brewlock 20 lt, fusto 20 lt

ICHNUSA LAGER

Gusto moderatamente amaro, con 

sentore di luppolo. È l’antico nome 

dell’isola in lingua sarda.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 4.7% 

Capacità: 33 cl, fusto 66 cl, fusto 30 lt
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MESSINA CRISTALLI DI SALE

Aroma fruttato e floreale, gusto morbido, 

fine e d equilibrato, non filtrata con i sali 

provenienti dalle saline di Trapani.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 5% 

Capacità: 33 cl, blade 8 lt,

fusto 20 lt, brewlock 20 lt
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PERONI CHILL LEMON

Gusto naturale di limoni freschi, 

gradevolmente aspro e bilanciato con 

una nota di amaro della birra. Prodotta 

con Malto e Limoni 100% Italiani che la 

rendono un prodotto di alta qualità.

Stile: Radler

Colore: Chiara

Gradazione: 2% 

Capacità: 33 cl

PERONI GRAN RISERVA BIONDA

Il suo caratteristico aroma speziato 

viene conferito dal lungo processo di 

ammostamento a bassa temperatura e 

dall’utilizzo di malti speciali, caramellati.

Intensa, con aroma di cereali e spezie e 

un delicato retrogusto fruttato.

Stile: Maibock

Colore: Bionda

Gradazione: 6.6% 

Capacità: 50 cl, fusto 16 lt

PERONI GRAN RISERVA ROSSA

Corposo e allo stesso tempo facile 

da bere, dal caldo aroma di malto 

e caramello conferito dal processo 

produttivo tradizionale di “tripla 

decozione”. Dal corpo leggero, dotata di 

una particolare complessità aromatica, 

con note di malto e caramello.

Stile: Vienna

Colore: Ambrata

Gradazione: 5.2% 

Capacità: 50 cl, fusto 16 lt

PERONI GRAN RISERVA BIANCA

Gusto aromatico e fresco, aroma 

fruttato e speziato, con un particolare 

sentore di chiodi di garofano.

Stile: Weisse

Colore: Bianca

Gradazione: 5.1% 

Capacità: 50 cl, fusto 16 lt

PERONI CRUDA

Al gusto, consistenza cremosa e 

morbida, caratterizzata da un retrogusto 

piacevole amarognolo di luppoli. Non 

pastorizzata che, grazie al processo di 

microfiltrazione a basse temperature, 

preserva tutto il fresco gusto della birra 

come appena spillata dal birrificio.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 4.7% 

Capacità: 33 cl

PERONI GRAN RISERVA  
PURO MALTO

Gusto pieno e rotondo caratterizzato 

da un aroma delicato con prevalenza 

di note di malto e di luppolo aromatico. 

Inoltre il doppio processo di decozione 

con impasto a bassa temperatura, a 

cui viene sottoposta, le conferisce note 

peculiari di cereali tostati e spezie.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 5.2% 

Capacità: 50 cl
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NASTRO AZZURRO

Gusto altamente secco e rinfrescante, 

pulito e riconoscibile, ben equilibrato e di 

buona beva; tutto grazie al mais nostrano 

una varietà autoctona, recuperata grazie 

all’esperienza dell’Istituto sperimentale 

per la Cerealicoltura di Bergamo. 

Il nome Nastro Azzurro è un omaggio della 

birreria Peroni al transatlantico italiano 

Rex, che nel 1933 conquistò il mitico Blue 

Ribbon (nastro azzurro, in inglese). La Birra 

Premium Italiana più venduta nel mondo.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 5.1% 

Capacità: 33 cl, 66 cl, fusto 30 lt

PERONCINO

Di corpo leggero, ancorchè dotato 

di particolare complessità aromatica 

con note di malto caramello e tostato.

Gusto secco e rinfrescante, con giusto 

bilanciamento di malto e mais. Tale 

risultato è ottenuto mediante l’uso di un 

processo di produzione che conserva 

ancora la pratica delle tre miscele di 

mosto, metodo tradizionale e costoso.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 5% 

Capacità: 25 cl

PERONI LAGER

Moderatamente amara, equilibrata 

di luppolo e malto. Prodotta dal 1846, 

ancora oggi come allora, utilizzando solo 

ingredienti selezionati come il malto 100% 

italiano, frutto di una speciale qualità di 

orzo cresciuto sotto il nostro sole e seguito 

con cura in tutte le fasi di crescita.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 4.7% 

Capacità: lattina, 33 cl, 66 cl,

Cico 12 lt, fusto 16 lt, fusto 30 lt

PERONI SENZA GLUTINE

Senza Glutine è un perfetto equilibrio 

tra dolce e amaro e un sapore poco 

luppolato e facile da bere, ma con 

un contenuto di glutine inferiore ai 

10 ppm, garantita dal marchio spiga 

barrata dell’AIC (Associazione Italiana 

Celiachia).

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 4.7% 

Capacità: 33 cl

NASTRO AZZURRO ZERO

Dal gusto secco e rinfrescante con una 

delicata nota amara data dai luppoli 

finemente aromatici. Conserva il gusto 

inconfondibile di Nastro Azzurro. Il processo 

fermentativo è inedito, effettuato a più alta 

temperatura (22°-23°C) utilizzando un 

ceppo di lievito speciale che fermenta solo 

zuccheri semplici, produce zero alcool.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 0.0% 

Capacità: 33 cl

RAFFO LAGER

Gusto secco, pieno, moderatamente 

amaro. La birra Raffo è per 

antonomasia “la birra dei tarantini” 

ed è uno dei migliori esempi di 

brand locale in Italia. Nasce nel 1919 

quando Vitantonio Raffo inaugura lo 

stabilimento di Taranto.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 4.7% 

Capacità: 33 cl, 66 cl
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OPPERBACCO                                  
10 E LODE

Ispirata alle birre scure prodotte dai 

frati trappisti in Belgio. Esprime una 

grande forza ma, al tempo stesso, 

anche grande equilibrio. Sono utilizzati 

6 diversi tipi di malto d’orzo dai quali 

derivano tutte le note olfattive.

Stile: Brown ale

IBU: 34 

Colore: Scura

Gradazione: 10% 

Capacità: 33 cl, 75 cl

OPPERBACCO                                  
TRIPLIPA

Nasce dall’unione degli stili a cui si 

ispira: Triple, da cui riprende i malti e 

il lievito e IPA da cui la luppolatura, 

anche in dry hopping. Il risultato è una 

birra bionda, amara ma beverina, che 

gioca con le mille sfumature dei luppoli 

impiegati.

Stile: Specialità Triple + IPA

IBU: 93 

Colore: Chiara

Gradazione: 7.8% 

Capacità: 33 cl, 75 cl

ITALIA

OPPERBACCO                                     
4 PUNTO 7

Estremamente beverina, regala al suo 

assaggio numerose sfumature che 

rimangono in bocca per molti minuti.

I luppoli aromatici americani ed europei 

utilizzati sono mirati ad esaltarne 

l’aroma, mantenendo basso l’amaro.

Stile: Golden ale

IBU: 18 

Colore: Chiara

Gradazione: 4.7% 

Capacità: 33 cl, 75 cl, polykeg 24 lt

OPPERBACCO                                  
BIANCA PIPERITA

Nel rispetto dello stile si impiegano 

frumento non maltato, avena, buccia 

d’arancia e coriandolo. È caratterizzata 

dall’utilizzo della menta piperita e del 

miele di produzione locale a Notaresco 

di Teramo.

Stile: Biere Blanche/Witbier

IBU: 14 

Colore: Bianca

Gradazione: 4.6% 

Capacità: 33 cl, 75 cl, polykeg 24 lt

OPPERBACCO                                  
L’UNA ROSSA

Birra d’ispirazione Belga dove l’uso di 

malti scuri come lo Special B, Crystal e 

Chocolate gli regalano note olfattive 

tostate e caramellate. Aromatizzata 

con buccia di arancia e coriandolo.

Stile: Bock (belgian amber ale)

IBU: 15 

Colore: Ambrata

Gradazione: 6.4% 

Capacità: 33 cl, 75 cl, polykeg 24 lt
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OPPERBACCO                                  
RUSTHELL

Al palato un gusto di cereale, un finale 

morbido e secco, esaltato dall’uso del 

frumento abruzzese,  detto anche il Grano 

del pastore. Da qui il nome RustHell: 

neologismo sincratico tra “helles”, birre 

lager di Monaco e “rustelle” “spiedini” 

abruzzesi di pecora cotti alla brace.

Stile: Hell

IBU: 16 

Colore: Chiara

Gradazione: 4.8% 

Capacità: lattina, polykeg 24 lt

OPPERBACCO                                  
VIOLENT SHARED

Sfumature violente di luppolo, tanto 

luppolo, agrumato, rafforzato dall’aggiunta 

a fine bollitura di pompelmi e limoni.

Stile: Session IPA

IBU: 70 

Colore: Chiara

Gradazione: 4.1% 

Capacità: lattina, polykeg 24 lt

OPPERBACCO                                  
TRIPPING FLOWER

L’utilizzo di una pioggia di fiori di luppoli 

Cascade, prodotti dall’azienda Babilhop 

di Atri (TE), accompagnati da luppoli 

americani che volteggiano vorticosamente 

sopra al mosto durante la bollitura, fanno di 

questa birra un vero e proprio “viaggio”.

Stile: American Pale Ale

IBU: 48 

Colore: Chiara

Gradazione: 5.5% 

Capacità: lattina, polykeg 24 lt

OPPERBACCO                                  
HOPNOTIC

Birra con lievito da bassa fermentazione 

(bohemian lager) caratterizzata dall’uso 

di luppoli Ariana e Callista, una Hoppy 

Lager.

Stile: Lager

IBU: 43 

Colore: Chiara

Gradazione: 5.2% 

Capacità: lattina, polykeg 24 lt

OPPERBACCO                                  
OVERDOSE

Una spremuta di luppolo! Nonostante i 

tantissimi IBU, riesce a essere comunque 

godibile grazie al bilanciamento 

dell’amaro con le note dolci degli oli 

aromatici degli stessi. Una birra nata in 

collaborazione con il birrificio Dada (RE) 

il birrificio Foglie D’Erba (UD).

Stile: IPA/Indian Pale Ale

IBU: 270

Colore: Chiara

Gradazione: 9,2% 

Capacità: lattina, polykeg 24 lt

OPPERBACCO                                  
BE HAPPY

Interpretazione dello stile New England 

Ipa, con la stessa morbidezza, intensità 

olfattiva ma limpida. È prodotta 

utilizzando un frumento tenero detto 

Rosciola della zona di Castel del Monte 

in Abruzzo.

Stile: IPA/Indian Pale Ale

IBU: 70 

Colore: Ambrata

Gradazione: 7.5% 

Capacità: lattina, polykeg 24 lt
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OPPERBACCO NATURE STAGIONALI 

Le uve, in birrificio, vengono pigiate con i piedi, deraspate a mano e messe nelle botti a formare un “pied de cuve” per far 

sviluppare la “flora” presente sulle bucce che attiverà la fermentazione del mosto di birra. Questa lavorazione conferisce al prodotto 

aromi vicini a quelli dei vini naturali con sentori decisamente “funky” ed un caratteristico finale acido.

Con questo progetto, nato nel 2016, che ha riportato il nostro Luigi a riprendere la passione già condivisa da giovane con il padre 

della vinificazione, intendiamo ricreare un virtuale ponte tra le nostre due bevande preferite rendendo onore al Bacco che ci 

rappresenta dall’inizio della storia del birrificio.

Italian Grape Ale (I.G.A.)

Ingredienti: acqua, malto d’orzo, farro, uva (20%), zucchero, luppolo, lievito.

Nature Terra: con Uve di Montepulciano d’Abruzzo

Nature Viva: con Uve di Trebbiano 

In collaborazione con: Cantina Pepe e Terraviva, Podere San Biagio, Cantina Recchiuti e Caprera.

Formato: cl 75

Prodotto: stagionale

OPPERBACCO                                  
EIPIEI

All’assaggio, dopo un primo impatto 

dolce, dovuto ai malti caramellati, 

persistono note agrumate, floreali ed 

erbacee dei luppoli che lasciano una 

sensazione di secchezza.

Stile: APA/American Pale Ale

IBU: 37 

Colore: Chiara

Gradazione: 6.1% 

Capacità: polykeg 24 lt, 75 cl



“Non importa quanto piena
è la nostra vita:

c’è sempre spazio, per una birra!“

-  ANNA THE WITCH  -
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OLTREMONDO MAESA

Caratterizzata dall’uso dello stesso 

tipo di luppolo sia per l’amaro che per 

l’aroma, ha un sapore equilibrato con 

delicate note dolci di malto e frutta, e 

finale leggermente amaro. La Maesa nel 

lessico contadino locale è la terra arata 

pronta ad accogliere le piogge.

Stile: Blonde ale

IBU: 18 

Colore: Chiara

Gradazione: 5% 

Capacità: 33 cl, 75 cl, polykeg 20 lt

OLTREMONDO MAFFETTA

Questa birra dorata, ispirata alle 

birre britanniche, è una classica e 

rinfrescante birra a bassa gradazione 

alcolica che puoi bere ancora e ancora.

Stile: Golden ale

IBU: 20 

Colore: Chiara

Gradazione: 4.5% 

Capacità: 33 cl, 75 cl, polykeg 20 lt

OLTREMONDO MAMANA

D’ispirazione scozzese come le tipiche, “70 

scellini” è la classica birra da pub dal gusto 

maltato e “smooth” dal finale leggermente 

amaro, piacevole e facile da bere.

Stile: Ale

IBU: 60 

Colore: Ambrata

Gradazione: 4.5% 

Capacità: 33 cl, 75 cl, polykeg 20 lt

OLTREMONDO VENTORA

Birra ad alta fermentazione, chiara 

al farro, non filtrata nè pastorizzata, 

rifermentata in bottiglia. Ispirata alle 

Blanches belga, è caratterizzata 

dall’uso di farro Tritticum Dicocco 

tipico cereale del centro-Italia (usato 

già in epoca romana) e speziata con 

coriandolo, buccia d’arancia e miele.

Stile: Biere Blanche/Witbier

IBU: 13 

Colore: Bianca

Gradazione: 4.5% 

Capacità: 33 cl, 75 cl, polykeg 20 lt

OLTREMONDO ROLA

Birra ad alta fermentazione, ambrata 

quasi bruna, non filtrata nè pastorizzata, 

rifermentata in bottiglia. Ispirata alle Strong 

Ale è corposa e dai sapori caramellati e 

personalizzata con zucchero di canna 

grezzo. Piacevole da bere nasconde bene 

il suo alto grado alcolico.

Stile: Strong ale

IBU: 19 

Colore: Ambrata

Gradazione: 7.5% 

Capacità: 33 cl, 75 cl, polykeg 20 lt
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OLTREMONDO BRUGLA

Honey IPA caratterizzata dall’uso 

di importanti quantità di luppolo e 

personalizzata con miele millefiori. 

Brugla nel lessico locale è la chiave a 

brugola, il nome ricorda un aneddoto 

legato alla nascita della ricetta di 

questa birra.

Stile: IPA/Indian Pale Ale

IBU: 70 

Colore: Ambrata

Gradazione: 6.3% 

Capacità: 33 cl, 75 cl, polykeg 20  lt

OLTREMONDO RIPA

Birra ad alta fermentazione, color 

ambrato, non filtrata nè pastorizzata, 

rifermentata in bottiglia. Due volte IPA 

(ri-IPA), l’alta gradazione alcolica e l’uso di 

importanti quantità di luppolo la rendono 

piacevolmente inebriante e fresca.

Stile: IPA/Indian Pale Ale

IBU: 65 

Colore: Ambrata

Gradazione: 8.7% 

Capacità: 33 cl, polykeg 20 lt

OLTREMONDO HOPPELA 
(STAGIONALE)

Un progetto di birre, in stile Pale Ale brassate 

unicamente con luppoli italiani (Italian Pale 

Ale), la prima della serie è una single hop 

fatta con Cascade italiano.

Stile: Italian Pale Ale

Colore: Chiara

Gradazione: 5.2% 

Capacità: polykeg 20 lt

OLTREMONDO MAREGGIA

Ispirata alle birre del ‘700 bevute dai 

“portantini” di Londra, personalizzata 

con lupino tostato di Anterivo (usato 

prima dell’avvento del caffè nei rifugi 

dolomitici). Al tipico tostato di malto 

scuro si aggiunge un amaro finale 

piacevole e particolare.

Stile: Porter

IBU: 35 

Colore: Scura

Gradazione: 5% 

Capacità: 33 cl, polykeg 20 lt

OLTREMONDO MERLA 
(STAGIONALE)

Birra color rame con schiuma bianca 

dai riflessi rosa. In questa Italian Grape 

Ale il mosto di sangiovese Renudo 

della cantina Tomassetti dopo una 

macerazione carbonica è unito al 

mosto di birra come pied de cuve per 

avviare una fermentazione spontanea.

Stile: IGA/Italian Grape Ale

IBU: 20

Colore: Ambrato

Gradazione: 7% 

Capacità: polykeg 20 lt



BEER 
TONES

AMERICAN PALE ALE

IMPERIAL STOUT

PILSNER

AMBER ALE 

PORTER

Pilsner, Blond Ale e APA hanno una tostaura 
del malto fino a 80°

TOSTATURA DEL MALTO

ChiaraTutte le birre sono prodotte partendo da malti 
chiari, detti malti “base“. I malti tostati a una 
temperatura sopra gli 80° sono aggiunti in piccola 
percentuale in quanto ricchi di colore e di aromi, 
ma poveri di zuccheri.



BROWN ALE

BLONDE ALE

ENGLISH BITTER

STOUT

Porter e Stout hanno una tostaura del malto fino a 
150°. L’imperial Stout può arrivare fino a 250°

English Bitter, Amber Ale e Brown Ale hanno
una tostaura del malto tra 100° e 110°

Ambrata Scura

Le categorie principali della birra 
sono 3: chiara. ambrata e scura, 
ma le sfumature sono tantissime!
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USANZE DI CONSUMO

Il rituale è quello di aggiungere una fettina di lime nel collo della bottiglia, che ormai è parte integrante del prodotto e elemento 

iconico di consumo.

Dietro questo rituale non c’è una storia unica ma è sicuramente legata alla tradizione messicana: c’è chi sostiene che derivi da alcune 

precauzioni igieniche aggiuntive, un tempo i tappi non avevano la protezione siliconica di oggi e quindi lo si usava per disinfettare 

il collo della bottiglia da possibili tracce di metallo, altri sostengono che venisse usata per evitare che gli insetti entrassero nella birra 

mentre si beveva.

La storia della birra più rappresentativa del Messico nasce nel lontano 1925, quando viene brassata per la prima volta dal gruppo 

Modelo. Nel 1976, grazie al successo di vendite sul mercato interno, inizia l’esportazione negli Stati Uniti d’America, seguiti poi da altri 

paesi, tra cui l’Italia a partire dal 1989.

MESSICO

CORONA EXTRA

Gli ingredienti principali sono acqua, 

malto d’orzo, granoturco, riso ed estratto 

di luppolo. Tra questi sono proprio 

l’aggiunta del riso e del granturco che 

conferiscono quella dolcezza e allo stesso 

tempo secchezza tipica del prodotto. 

Leggera di corpo, fruttata con un 

leggerissimo retrogusto appena erbaceo. 

Il gusto leggermente amarognolo e con 

un lieve retrogusto luppolato.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 4.5% 

Capacità: 33 cl



“Chiunque produrrà birra
di cattiva qualità
sarà preso con la forza
e gettato nel letame.“

-  EDITTO DELLA CITTÀ DI DANZICA, XI SECOLO  -



AMSTEL

GROLSCH

WIECKSE WITTE 

HEINEKEN

LA TRAPPE
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OLANDA
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AMSTEL LAGER

Note maltate e luppolate in piacevole 

equilibrio, gusto di cereale e di miele 

leggermente amaro. La birra prende il 

nome dal fiume che attraversa la città 

di Amsterdam dove è sorta la birreria 

nel 1870.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 5% 

Capacità: fusto 30 lt

GROLSCH LAGER

Gusto fresco, aromatico e dinamico, alla 

fresca dolcezza del malto subentra una 

piacevole amarezza finale data dalle note 

di luppolo. Il processo produttivo prevede 

l’utilizzo di due luppoli, il primo aggiunto 

all’inizio del processo e il secondo 

aggiunto alla fine. Il malto olandese 

cattura i sensi dal primo sorso per offrire 

un’esperienza unica e ricca di carattere.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 5% 

Capacità: fusto 30 lt

WIECKSE WITTE BLANCHE

Aroma fruttato di agrumi e speziato di 

coriandolo. Gusto rotondo e acidulo con 

note floreali e fruttate. Prodotta dalla 

piccola birreria De Ridder, nel territorio  

di Maastricht.

Stile: Biere Blanche/Witbier

Colore: Bianca

Gradazione: 5% 

Capacità: fusto 20 lt

OLANDA
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HEINEKEN LAGER

Aroma, sentori fruttati e floreali.

Gusto equilibrato con toni maltati

e di frutta, il lievito è l’ingrediente

storico che caratterizza ogni

singola Heineken dal 1876.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 5% 

Capacità: lattina, 33cl, 66cl, blade 8 lt, 

brewlock 20 lt, david 20 lt, fusto 30 lt

HEINEKEN 0.0 ANALCOLICA

I mastri birrai la lasciano fermentare due 

volte per far lavorare al meglio il lievito.

L’alcol viene rimosso delicatamente alla 

fine del processo, la birra mantiene un 

sapore fruttato dalle delicate note di malto.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 0% 

Capacità: 33 cl

OLANDA

LA TRAPPE TRIPLE

L’aroma offre dei profumi intensi, 

splendidamente accompagnati da note 

maltate. In bocca il gusto è complesso, 

dolce e allo stesso tempo amaro e 

offre sentori di caramello e zucchero 

filato, il tutto bilanciato con un finale 

che ricorda la banana, poi il retrogusto 

leggermente amarognolo di luppolo.

Stile: Trappista

Colore: Chiara

Gradazione: 8% 

Capacità: 33 cl
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PILSNER URQUELL  
NON FILTRATA (STAGIONALE)

Direttamente dal birrificio la prima 

birra chiara al mondo in una edizione 

speciale non filtrata e non pastorizzata 

da consumarsi in brevissimo tempo per 

assaporare la freschezza di produzione.

Stile: Pils/pilsner

Colore: Chiara

Gradazione: 4.5% 

Capacità: fusto 50 lt

PILS PILSNER URQUELL

Al naso si sente l’aroma del malto, 

accompagnato da note floreali, ed il 

profumo erbaceo di luppolo. Gusto pieno 

deciso e luppolato, amaro molto intenso ma 

billanciato. L’orzo della Moravia, il luppolo 

Saaz e l’acqua purissima (senza calcare) 

proveniente dalle sorgenti locali. Nasce 

a Pilsen nel 1842 rivoluzionando il settore 

dando nome ad una categoria di birre, la 

pils, grazie al birraio bavarese Josef Groll.

Stile: Pils/pilsner

Colore: Chiara

Gradazione: 4.4% 

Capacità: 33 cl, fusto 30 lt

KOZEL DARK

Una lager scura: ha il colore di una Porter, 

grazie all’utilizzo di 4 diversi malti, ma è 

sorprendentemente rinfrescante proprio 

perché è una lager. Il bilanciamento 

perfetto tra il dolce del caramello e il 

fresco aroma di luppolo le donano un 

gusto ricco ma mai stucchevole. La bassa 

gradazione alcolica la rendono adatta a 

molteplici occasioni di consumo, e amata 

molto anche dalle donne.

Stile: Lager

Colore: Scura

Gradazione: 3.8% 

Capacità: 33 cl

KOZEL PREMIUM LAGER

Dal gusto ricco e bilanciato e un delicato 

aroma di malto e luppolo. Prodotta con 

doppia decozione secondo il metodo 

tradizionale dei mastri birrai cechi.

Un puro malto, che nasce dalla sapiente 

miscela di 3 malti selezionati e l’uso del 

Czech noble, che le conferiscono un 

aroma e un gusto unico. Kozel è una 

Premium della tradizione ceca ed è la 

birra ceca più venduta al mondo.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 4.6% 

Capacità: 33 cl

USANZE
DALLA REPUBBLICA CECA
Mlíko, che è la parola ceca che tradotta sta per “latte”, è uno dei sistemi di spillare 

la Pilsner Urquell. Ciascuno dei 3 è una variazione del rapporto tra schiuma e birra. 

Il Mlíko lo porta agli estremi, poiché è un bicchiere pieno di schiuma, con solo 

un po’ di birra sul fondo. Questo versare cremoso sembra latte e ha un sapore dolce 

e morbido. È pensato per essere bevuto tutto in una volta, come un bicchierino. 

In questo modo puoi goderti l’aroma di luppolo della schiuma prima che si depositi 

nella birra. Nei tradizionali pub cechi nel XIX e all’inizio del XX secolo veniva servito 

come dessert o come bevanda elegante per le donne che non erano grandi bevitrici 

di birra. A volte il barista offriva un Mlíko dopo che il conto era stato pagato.

REPUBBLICA CECA



ESTRELLA GALICIA

SAN MIGUEL
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SPAGNA

ESTRELLA GALICIA LAGER

In bocca ha un gusto neutro e leggero 

con una marcata nota luppolata. 

Nasce nella città di La Coruna nel 1906, 

da una selezione di malti e luppolo 

particolarmente amari, sottoposti 

a un processo di preparazione, 

fermentazione e maturazione per più 

di 20 giorni. In questo modo la birra 

acquista un piacevole e caratteristico 

sapore luppolato.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 5.5% 

Capacità: 33 cl

SAN MIGUEL ESPECIAL

Si notano delicati aromi di frutta bianca, 

banana e mela con una leggera 

sfumatura di pane bianco e una 

base floreale. Al palato offre corpo, 

equilibrato con un amaro moderato e 

base secca. 

Il finale è equilibrato, con sentori di 

cereali e luppolo.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 5% 

Capacità: bottiglia 100 cl





“24 ore in un giorno,
24 birre in una cassa. 
Una coincidenza? “

-  STEPHEN WRIGHT  -
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BUD LAGER

Al naso si percepiscono note floreali e 

fruttate molto leggere. In bocca presenta 

un corpo leggero, un aroma sfumato di 

luppolo ed un retrogusto dolciastro dal 

cereale e riso. La sua vivace ma ridotta 

frizzantezza è frutto di un particolare 

sistema di maturazione su di un letto 

di legno di faggio in schegge. Leggere 

note fruttate e floreali al naso. Di corpo 

leggero, con delicati e lievi aromi di 

luppolo, con un retrogusto dolciastro. 

Nasce nel Missouri a Saint Lois nel 1876.

Stile: Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 5% 

Capacità: 33 cl

GOOSE ISLAND IPA

Aromi di luppolo, pompelmo e pesca. 

Gusto floreale, frutta, pino e caramello, 

deciso il finale luppolato.

Stile: IPA/Indian Pale Ale

Colore: Chiara

Gradazione: 5.9% 

Capacità: fusto 20 lt

GASOLINE STRONG

Corpo deciso e rotondo, equilibrato tra 

dolce e amaro, dal profumo frutttato 

con note balsamiche del pino mugo.

Stile: Strong Lager

Colore: Chiara

Gradazione: 9% 

Capacità: fusto 20 lt

USA
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LAGUNITAS DAY TIME

L’aroma è fresco e pungente, con un 

bel bouquet di agrumi, pompelmo rosa 

e aghi di pino, con qualche sfumatura 

di frutta tropicale. In bocca è leggera e 

morbida, mediamente carbonata; nel 

gusto l’attacco iniziale è di malto ma 

svanisce immediatamente per lasciare 

spazio al ritorno dei luppoli aromatici 

che riconducono alla frutta tropicale, 

in particolare al mango. Grazie al dry 

hopping risultata secca e rinfrescante, 

dal finale decisamente pulito.

Stile: IPA/Indian Pale Ale

Colore: Chiara

Gradazione: 4% 

Capacità: fusto 20 lt

LAGUNITAS IPA

Dal bouquet intenso con note 

balsamiche di pino, di resina e 

agrumate di pompelmo. Con tono 

ironico e provocatorio si dice che 

sia realizzata con 43 varietà diverse 

di luppolo e 65 tipi di malti. Risulta 

equilibrata, bilanciata e di facile 

approccio, con un finale molto pulito

e non eccessivamente lungo.

Stile: IPA/Indian Pale Ale

Colore: Chiara

Gradazione: 6.2% 

Capacità: lattina, 33,5 cl, fusto 20 lt

USA



“Se non puoi bere la birra che 
ami, ama la birra che bevi. “

-  FF  -



L’“abbirramento” perfetto deve valutare la nostra pietanza secondo criteri di sapidità, dolcezza, grassezza, 
tendenza acida o amarognola, untuosità, succulenza e persistenza olfattiva, senza mai dimenticare le 
caratteristiche organolettiche della birra. Abbiamo quindi 2 diverse possibilità: abbinare per contrapposizione
o per concordanza. Questi due principi non sono alternativi, ma possono coesistere nella scelta di abbinamento.

Quella tra birra e cibo è una storia d’amore
di lunga data e, come tutte le relazioni solide, 
funziona perché nella coppia vengono
valorizzate le caratteristiche di entrambi i membri.

L’ABBIRRAMENTO
PERFETTO

Lo scopo della birra in questo caso è pulire la bocca ad 
ogni sorso. Ad esempio cibi a tendenza dolce come riso 
e pasta, ma anche crostacei, prosciutto cotto o carne al 
sangue richiedono una certa durezza della birra, fornita da 
componenti acide, sapide e da una spiccata effervescenza.

per contrapposizione

Il segreto in questo caso è accostare sapori simili per 
intensità e persistenza gusto-olfattiva. Alimenti con struttura 
consistente richiedono birre altrettanto corpose e strutturate; 
con cibi delicati sono consigliate bevande con minor 
carattere; cibi particolarmente speziati trovano invece il 
giusto equilibrio con birre di particolare aromaticità.

per conCORDANZA





Beverage business partner

-  THE HOME BREW COMPANY  -

“DAi a un uomo una birra 
e ci perderà un’ora. 

InsegnaGli a farsela da sè 
e ci perderà una vita intera.“





Beverage business partner
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